
Nasze pieczywo

Nic tak nie smakuje o poranku, jak chrupkie 

i pachnące pieczywo, dlatego też wypiekamy 

je własnoręcznie w naszej piekarni.

Sery i miody

Sery oraz miody zamawiamy u sprawdzonych 

regionalnych dostawców. Dzięki temu, 

nie tylko jesteśmy pewni jakości produktów, 

ale również wspieramy lokalnych wytwórców.

Nasze wędliny i przetwory

Wśród naszych kucharzy są prawdziwi 

pasjonaci własnoręcznie przygotowywanych 

wędlin i przetworów.

Naszą spiżarnię wypełniają konfitury, pikle 

i doskonałe dojrzewające szynki.

Jajka

Wierzymy, że przyszłością jest ekologia 

i równowaga. Zamawiamy wyłącznie 

jajka eko z wolnego wybiegu.



„Verte”
w stylu Kaiseki-ryōri

Jesiotr | Burak | Kawior „Antonius”

„Naleśnik Izabeli” – Naleśnik | Ananas | Yuzu

Krab Benedict – Krab | Muffina | Sos Holenderski

Biała Warszawska | Trufla | Gorczyca

Wędzona szynka | Pigwówka | Konfitura cebulowa

Ale jaja
Omlet / Jajecznica – Podaj nam swój ulubiony dodatek 

„Słoneczka” / Gotowane | 3 | 5 | 7

Konkretniej
Krok Madame Branicka

Brioche | Domowa Szynka | Górski Sudecki 

„Benedykt”

Jaja poche | Bekon Złotnicki lub Gravad Lax | Sos Holenderski

„Verte Poke”

Poke Bowl | Piklowane warzywa | Inari tofu

„Z ognia”

Frankfurterki | Pikle | Gorczyca

„Złotko”

Boczek Złotnicki | Konfitura cebulowa | Suszona śliwka

„Bułka z dziurką”

Bajgel | Gravad Lax | Avocado

„Club Sandwich po Japońsku”

Tost | Tempeh | Hummus

„Jajko Verte”

Jajko | Mielona wieprzowina | Sos Ravigot

„Bliski Wschód”

Jajka | Paprykowy Relish | Ser feta 

Może na słodko?

Naleśniki / Pancake / Francuski Tost - dobierz dodatek

„Z Grójca”

Jabłkowe racuchy | Cukier puder | Jabłkowa konfitura
Owsianka

Mleko             Mleko roślinne             Woda

Śniadania malucha

Jajecznica, tak jak lubią nasze pociechy

Tost | Domowa szynka | Ser 

„Wiedenki” – Cięlece kiełbaski | Domowy ketchup
Naleśnik / Pancake – dobierz ulubiony dodatek

Owsianka, tak jak lubisz 

Jabłkowe racuchy | Cukier puder | Jabłkowa konfitura

Talerzyki
Wędliny z naszej wędzarni

Sery żółte zagrodowe

Chrupiąca Panchetta

Ryby marynowane i wędzone

Dzień dobry,
jest nam niezmiernie miło, że zaczynasz dzień 

od śniadania w Verte. Menu, które masz przed 

sobą, to kilkanaście autorskich propozycji, 

opartych o nasze własne receptury i najlepsze 

regionalne składniki. Mamy nadzieję, 

że znajdziesz swoje ulubione smaki i aromaty, 

ale również dasz się ponieść fantazji 

i spróbujesz czegoś zupełnie nowego. 

Udanego dnia!

Palone ziarno
Espresso

Espresso doppio

Flat white

Cappuccino

Latte

Z liścia
Assam

Earl Grey

Gunpowder

Rooibos

Carcadet Fantasia

Rumianek

Mięta

Witaminy

Świeżo wyciskany sok pomarańczowy

Świeżo wyciskany sok grejpfrutowy

Sok tłoczony jabłkowy

Sok warzywny

Powiadom obsługę o alergiach i nietolerancjach pokarmowych.

Kaiseki-ryōri to tradycyjny japoński wielodaniowy posiłek, który ma cieszyć nie tylko 

kubki smakowe, ale również oko. Wszystkie dania, ich smaki i aromaty, ściśle ze sobą 

współgrają. Właśnie w takim duchu powstał nasz zestaw „Verte”. 

Spróbujcie naszych autorskich propozycji i zacznijcie dobrze ten piękny dzień.

„Verte” serwujemy również w wersji wegańskiej. Zapytaj o nią obsługę.



Our bakery products

What is the core ingredient of every 

breakfast? Excellent, high-quality bread. 

A wonderful aroma and an equally 

extraordinary taste. We produce all of this 

in our in-house bakery.

Cheese and honey

Nothing matters more to us than supporting 

local food suppliers and farmers. The honey 

and cheese you will taste today come from 

the best local manufacturers. We are sure 

of their excellent quality.

Our home-made goods

Our chiefs are genuinely passionate about 

handmade meats and preserves. 

Specifically for you, we have filled our pantry 

with the best pickles and confits.

Eggs

We have made a commitment to our planet 

and the environment in which we live. It is all 

about ecology and balance, that is why we 

only order free-range, organic eggs. 



„Verte”
Kaiseki-ryōri style

Sturgeon | Beet | Antonius caviar

„Isabel Crepe” – Crepe | Pineapple | Yuzu

Benedict Crab – Crab | Muffin | Hollandaise Sauce

Warsaw sausage | Truffle | Mustard seed

Smoked ham | Pigwówka cheese | Onion jam

Eggs
Omlette / Scrambled egg – select your favourite side dish

„Sun eggs” / Boiled egg | 3 | 5 | 7

More Concrete
Krok Madame Branicka

Brioche bun | Homemade ham | Górski Sudecki Cheese

„Benedict”

Poche egg | Bacon or Gravad Lax | Hollandaise sauce

„Verte Poke”

Poke Bowl | Pickled vegetable | Inari tofu

„Out of fire”

Frankfurters | Pickles | Mustard seed

„Goldie”

Złotnicki bacon | Onion jam | Dried plum

„Premium Bagel”

Bagel | Gravad Lax | Avocado

„Japan Club Sandwich”

Toast | Tempeh | Hummus

„Verte Egg”

Egg | Ground pork | Ravigot sauce

„Middle East”

Eggs | Pepper relish | Feta cheese

Maybe sweet?

Crepe / Pancake / French Toast – select your favourite side dish

„From the apple orchard”

Apple pancake | Icing sugar | Apple jam
Oatmeal

Regular milk Plant milk Water

Toddlers breakfast

Scrambled egg – just the way your kids like it

Toast | Homemade ham | Cheese

„Wiedenki” – Veal sausage | Homemade ketchup
Crepe / Pancake – select your favourite side dish

Oatmeal – as you like

Apple pancake | Icing sugar | Apple jam

Plates
Homemade cold cuts

Regional cheese

Crispy Panchetta

Smoked and marinated fishes

Dear Guest,
We are delighted that you are starting your day 

with breakfast at Verte. The menu you have 

in front of you is a dozen original proposals 

based on our recipes and the best regional 

ingredients. We hope you find your favourite

flavours and aromas, but also let your 

imagination run wild and try something 

completely new.

Have a great day!

Roasted coffee beans
Espresso

Espresso doppio

Flat white

Cappuccino

Latte

Loose leaf tea
Assam

Earl Grey

Gunpowder

Rooibos

Carcadet Fantasia

Chamomile

Mint

Vitamins

Freshly squeezed orange juice

Freshly squeezed grapefruit juice

Squeezed apple juice

Vegetable juice

Please let the waiter know if you have any food intolerances or allergies.

Kaiseki-ryōri is a traditional Japanese multi-course meal. It is not only supposed 

to taste great but also look fantastic. All the dishes, their flavours and aromas, 

work closely together. It was in this spirit that we created the "Verte" set.

The 'Verte' set is also served in a vegan version. Would you like to try it? 

Just let the waiter know.
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