
Świąteczna oferta bankietowa
Christmas banquet offer



Święta z widokiem na warszawską 
Starówkę pozwolą w pełni 

nacieszyć się chwilą
christmas with stunning views 
of warsaw's old town will 

let you immerse yourself 
in a present moment

Kolacja wigilijna to wyjątkowe wydarzenie, które wymaga równie 
wyjątkowej oprawy. Zapraszamy do pierwszego Autograph 
Collection w Polsce, należącego do sieci Marriott i zlokalizowanego 
w samym sercu Warszawy. To właśnie tutaj, w historycznym pałacu 
o nowoczesnym wnętrzu, goście będą celebrować jeden 
z najpiękniejszych momentów w roku. Autorskie menu szefa kuchni 
Macieja Majewskiego urzeknie oryginalnością i nieziemskim 
smakiem. 

Christmas Eve dinner is a unique event that requires an equally 
extraordinary venue. We invite you to the first Autograph Collection 
in Poland belonging to the Marriott brand, located in the very heart 
of Warsaw. It is here, inside a historic palace boasting modern 
interiors, where guests will celebrate one of the most wonderful 
moments of the year. A signature menu crafted by Chef Maciej 
Majewski will captivate with its originality and unworldly taste.



Przystawki zimne  Cold appetizers

Rilets wieprzowe / czerwone wino / chutney z szarej renety
Pork rillettes / red wine / chutney from Gray Reneta
Łosoś / burak / piklowane jabłko 
Salmon / beetroot / pickled apple
Pasztet z fasoli / borowik / wędzona śliwka
Bean pâté / boletus / smoked plum

Przystawki ciepłe i zupy  Hot appetizers and soups

Barszcz / grzybowe uszka / majeranek
Borscht / mushroom dumplings / marjoram
Krem z pieczonej dyni / prażone orzechy włoskie / kardamon
Roasted pumpkin cream / roasted walnuts / cardamon
Bisqe / sałatka z kraba / olej koperkowy 
Bisque / crab salad / dill oil
Volute grzybowe / żółtko 65º / kawior z troci
Mushroom volute / yolk 65° /  trout caviar

Dania główne  Main course

Wegański wellington / grzyby / żurawina 
Vegan wellington / mushrooms / cranberry
Udo z kaczki confit / czerwona kapusta / ziemniaki Anny
Duck thigh confit / red cabbage / Anna's potatoes
Jesiotr / beurre blanc / kawior z troci 
Sturgeon / beurre blanc / trout caviar

Desery  Desserts

Makowiec / pomarańcza / rokitnik
Poppy seed cake / orange / sea buckthorn
Piernik / jałowiec / czekolada
Gingerbread / juniper / chocolate
Sernik / kardamon / mandarynka
Cheesecake / cardamom / mandarin

Skomponuj swoje menu
Create your own menu



Na zimno  Cold choices

Owędzany śledź / kuskus / sałatka z buraków 
Smoked herring / kuskus / beetroot salad
Złote buraki / koryciński / piernikowy vinegret 
Golden beets/ / korycin/ gingerbread vinaigrette
Koper włoski / wędzona kaczka / pomarańcza
Fennel / smoked duck / orange
Gravlax / chrzan / kompresowany ogórek 
Gravlax / horseradish / compressed cucumber
Kaczka / żurawina / orzechy nerkowca
Duck / cranberry / cashew nuts
Pasztet z soczewicy / grzyby / orzechy włoskie 
Lentil pâté / mushrooms / walnuts

Na gorąco  Hot choices

Borowik / prażone pestki dyni / olej lubczykowy 
Boletus / roasted pumpkin seeds / lovage oil
Buraki / uszka z grzybami / majeranek
Beetroot / mushroom dumplings / marjoram
Zupa grzybowa / łazanki / lubczyk 
Mushroom soup / łazanki / lovage
Consommé z kaczki / makaron naleśnikowy / warzywne julienne
Duck consommé / pancake pasta / julienned vegetable

Dania główne  Main course

Jagnięcina / grzyby leśne / jałowiec 
Lamb / wild mushrooms / juniper
Tournedos z polędwiczki / szynka dojrzewająca / ragoût grzybowe
Tenderloin tournedos / maturing ham / mushroom ragout
Szynka / goździki / miód
Ham / cloves / honey
Confitowane udo kaczki /glazurowany burak / żurawina
Confit duck thigh /glazed beetroot / cranberry

zupa: jedna do wyboru
soup: one of your choice

trzy do wyboru
three of your choice

Bufet dostępny dla grup powyżej 30 osób.
Buffet menu is available for groups of more than 30 persons.

Napoje do kolacji płatne dodatkowo.
Beverages incur additional charge.

menu I



Kurczak zagrodowy / warzywa w winie / młotkowany pieprz
Homestead chicken /vegetables in wine / hammered pepper
Indyk / suszona morela / piernik
Turkey / dried apricot / gingerbread
Łosoś / cytrynowa emulsja / kardamon  
Salmon / lemon emulsion /cardamom
Sandacz / piernik / wędzona śliwka
Zander / gingerbread / smoked plum
Karp / grzyby paryskie / rodzynki sułtańskie 
Carp / Parisian mushrooms / sultans raisins
Wigilijne pierogi / smażona cebula / majeranek 
Christmas Eve dumplings / fried onion / marjoram
Pierogi / kasza gryczana / czerwona kapusta
Dumplings / buckwheat / red cabbage
Faszerowana kapusta / kasza gryczana / warzywny demi-glace 
Stuffed cabbage / buckwheat / vegetable demi-glace

Dodatki  Side

Purée ziemniaczane / chrzan / oliwa szczypiorkowa
Potato purée / horseradish / chive oil
Ziemniaki paryskie / masło / rozmaryn 
Parisian potatoes / butter / rosemary
Kasza pęczak / grzyby / lubczyk
Pearl barley / mushrooms / lovage
Warzywa korzeniowe / imbir / miód gryczany 
Root vegetables / ginger / buckwheat honey
Buraki / olej lniany / tymianek 
Beetroot / linseed oil / thyme
Kapusta / groch / majeranek 
Cabbage / peas / marjoram
Kapusta wigilijna / grzyby leśne / wędzona śliwka 
Christmas Eve cabbage / wild mushrooms / smoked plum

Na słodko  Sweetness time

Beza / śmietanka / kasztan
Meringue / cream / chestnut
Winna Baba 
Baba à la rum
Piernik / jałowiec / śliwka
Gingerbread / juniper/ plum
Sernik / pomarańcza / kardamon
Cheesecake / orange / cardamon
Makowiec / aronia / śmietanka
Poppy seeds cake / chokeberry / cream 

trzy do wyboru
three of your choice



Na zimno  Cold choices

Burak / feta / orzech włoski
Beetroot / feta / walnut
Wędzona makrela / szpinak / pomarańcza 
Smoked mackerel / spinach / orange
Wędzony indyk / komosa / warzywa brunoise
Smoked turkey / quinoa / vegetable brunoises
Boczniak / duszone warzywa / pomidory
Oyster mushroom / braised vegetables / tomatoes
Karp / migdały / rybna galareta
Carp / almonds / fish jelly
Polędwiczka wieprzowa / grzyby leśne / cumberland
Pork tenderloin / wild mushrooms / cumberland

Na gorąco  Hot choices
Borowik / prażone pestki dyni / olej lubczykowy 
Boletus / roasted pumpkin seeds / lovage oil
Buraki / uszka z grzybami / majeranek
Beetroot / mushroom dumplings / marjoram
Zupa grzybowa / łazanki / lubczyk 
Mushroom soup / łazanki / lovage
Consommé z kaczki / makaron naleśnikowy / warzywne julienne
Duck consommé / pancake pasta / julienned vegetable

Dania główne  Main course

Jagnięcina / grzyby leśne / jałowiec 
Lamb / wild mushrooms / juniper
Tournedos z polędwiczki / szynka dojrzewająca / ragoût grzybowe
Tenderloin tournedos / maturing ham / mushroom ragout
Szynka / goździki / miód
Ham / cloves / honey
Confitowane udo kaczki / glazurowany burak / żurawina
Confited duck thigh / glazed beetroot / cranberry
Kurczak zagrodowy / warzywa w winie / młotkowany pieprz
Free-range chicken / vegetables in wine / hammered pepper
Indyk / suszona morela / piernik
Turkey / dried apricot / gingerbread
Łosoś / cytrynowa emulsja / kardamon 
Salmon / lemon emulsion  /cardamom

zupa: jedna do wyboru
soup: one of your choice

trzy do wyboru
three of your choice

menu II



Sandacz / piernik / wędzona śliwka
Zander / gingerbread / smoked plum
Karp / grzyby paryskie / rodzynki sułtańskie 
Carp / Parisian mushrooms / sultans raisins
Wigilijne pierogi / smażona cebula / majeranek
Christmas Eve dumplings / fried onion / marjoram
Pierogi / kasza gryczana / czerwona kapusta 
Dumplings / buckwheat / red cabbage
Faszerowana kapusta / kasza gryczana / jarmuż
Stuffed cabbage/ buckwheat / kale

Dodatki  Side

Purée ziemniaczane / chrzan / oliwa szczypiorkowa
Potatoes puree / horseradish / chives oil
Ziemniaki paryskie / masło / rozmaryn 
Parisian potatoes / butter/ rosemary
Kasza pęczak / grzyby / lubczyk
Pearl barley / mushrooms / lovage
Warzywa korzeniowe / imbir / miód gryczany 
Root vegetables / ginger / buckwheat honey
Buraki / olej lniany / tymianek 
Beetroot / linseed oil / thyme
Kapusta / groch / majeranek 
Cabbage / peas / marjoram
Kapusta wigilijna / grzyby leśne / wędzona śliwka 
Christmas Eve cabbage / wild mushrooms / smoked plum

Na słodko  Sweetness time

Piernik / śliwka / czekolada
Gingerbread / prune / chocolate
Sernik / mak / żurawina
Cheesecake / poppy seed / cranberry
Pomarańcz / czekolada / orzech
Orange / chocolate / nut
Makowiec / imbir / pomarańcz
Poppy seed cake / ginger /orange

trzy do wyboru
three of your choice

Hotel Verte, Warsaw, Autograph Collection
ul. Podwale 3/5, 00-252 Warszawa 
sales@hotelverte.com
www.hotelverte.com

Kontakt  contact
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