WWIGHLIA

A POBUDZENIE APEIYTU

Siekany Tatar ze Sledzia | Marynowane Grzyby | Szczypiorkowy Maijo

Sandacz | Gravlax | Burak

Carpaccio z Buraka | Orzechy Laskowe | Olej Lniany &
,Szuba” | Sled? | Ziemniak

Baklazan po Kaszubsku | Suszona Sliwka | Pomidor @
Karp | Migdaly | Galareta

Ziemniak | Wedzony Twarég | Chrupigca Kapusta ¢
Nale¢nik | Szpinak | £osos

Bliny | Creme Fraiche | Kawior z Troci
Rillets | Krab | Muffina
Mousseline z Malz | Homarowy Majo | Ziota

Sery zagrodowe | Miéd z Kminem | Konfitura z Czerwonej Cebuli 7

= SKONNPONUSANT ASNA PRZYSTANKE —

CRZECHNIE SPROPOWAC

Kulebiak | Dziki Losos$ | Sos Hollandaise

AMENNO/NA PRZEISC OBOJEINIE

Connsome Grzybowe | Pierozki | Warzywa Julienne
Barszez | Krokiet | Kapusta
Panierowany Karp | Paryskie Grzyby | Lubczyk
Sandacz | Bisque | Szpinak
Halibut | Cytrusy | Viennoise
Pierogi | Kapusta | Grzyby &

Pierogi | Wedzony Twardg | Chrupigey Por &
Kapusta | Kasza Gryczana | Grzyby @
Boczniak Mikotajkowy | Warzywne Demi | Burak
Ziemniak | Por | Beszamel &

Kapusta | Groch | Ziota ¢

SNNSZEZNATDZIE SIEANEISCE
AA PYS/ZNY DESER

Nie mozna sie oprzed i nie sprébowad selekeji deserdw

przygotowanych przez Szefowqg Cukierni

Marte Noszczyk

Do Wyboru szeroka gama herbof, kow, sokdw éwiezo wyciskonych,

napojéw bezalkoholowych.

Cena 380zt bez alkoholu / 480 zt z winem czerowyn, bialym i musujgcym.




CHRISIANAS EVE

AO STNNUEATE THE APPETITE

Chopped Herring Tartar | Marinated Mushrooms | Chive Mayo
Zander | Gravlax | Beetroots
Beetroots Carpaccio | Hazelnuts | Linseed Oil ¢
,Szuba” | Herring | Potatoes
Aubergine in Kaszubian Style | Dried Plum | Tomatoes ¢/
Carp | Almonds | Jelly
Potatoes | Smoked Cheese | Crispy Cabagge @
Pancake | Spinach | Salmon
Blini | Creme Fraiche | Trout Caviar
Rillets | Crab | Muffin
Scallops Mousseline | Lobster Mayo | Herbs
Farm Cheeses | Honey with Cumin | Red Onion Confiture 7

= CAN\POSEYOUR OMN APPHIZER =

IS A SINAOT TO TRY

Kulebiak | Wild Salmon | Hollandaise sauce

YOU C\TBENDFFERINTABOUT T

Mushrooms Consome | Dumplings | Vegetables Julienne
Borsch | Croquette | Cabbage
Breaded Carp | Parisienne Mushrooms | Lovage Leaves
Zander | Bisque | Spinach
Halibut | Citrus | Vennoise
Dumplings | Cabbage | Mushrooms 7
Dumplings | Smoked Cheese | Crispy Leek &
Cabbage | Buckwheat Barley | Mushrooms ¢/
King Oysters Mushrooms | Vege Demi | Beetroots ¢J
Potatoes | Leek | Bechame | Sauce &
Cabbage | Dried Peas | Herbs 7

AHEREIS ALNNAYS SPACHE FOR
\ DI ICIOUS DESSERT
You can't resist trying a selection of desserts

prepared by our Pastry Chef

Marta Noszczyk

Choose from a wide range of teas, coffee, freshly squeezed juices,

soft drinks.

Price 380 PLN non alcohol / 480 PLN with red, white, sparkling wine.




