
Ceny podane w PLN. Podatki wliczone w cenę. Do każdego 
rachunku doliczane jest 10% opłaty serwisowej.
Powiadom kelnera o nietolerancjach i alergiach pokarmowych.
Ostatnie zamówienie 22:00
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Nasza Filozofia

Połączenie dań w stylu neo bistro 
przyrządzonych z sezonowych produktów
i metod Haute Cuisine, zabawa formą i treścią. 

Produkty

Dania komponujemy na bazie produktów 
dostarczanych przez ponad 50 dostawców 
z lokalnych upraw i manufaktur. Nie wstydzimy 
się sięgać po produkty z całego świata.  

Nasze Motto

Jedz | Smakuj | Dziel się

LUBIE NA SłONO

menu

„Susz”
Burak | Fasola | Rabarbar      

„Foie Gras?”
Foie Gras z Orzechów Nerkowca | Pigwa | Brioche

„Wołek”
Wołowe Noodle | Niedźwiedzi Czosnek | ”Chrupka”   

„Karpiel”
Brukiew | Trybula | Boczniak Mikołajkowy        

„Nie ma jak u Mamy”
Skrzydełka | Bulion | Domowy Makaron  

„Men in Black”
Czarny Dorsz | Ośmiornica | Shitake         

„Whisky in the Jar”
Roastbeef Black Angus | Macallan Whisky | Czarny 
Czosnek    

„Jacek Placek”
Omlet Okonomiyaki | Enoki | Furikake   

„Satay”
Seler | Miso| ”Koraliki”    

„Legenda O Złotej Kaczce”
Dojrzewająca Kaczka | Burak | Pieróg  

„Ferment”
Kimchi | Risotto | Chrupiące jajo 

„Świnka Donburi“
Wieprzowina | Teryiaki | Donburi Bowl    

Wegetariańskie Wegańskie

LUBIE NA SłOdkO

„W-Z”
Czekolada | Wiśnia | Wanilia

„Jabajbaj”
Beza | Rabarbar | Tonka   

„Mille Chwile”
Gryka | Miso | Karmel     
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"KUK Omakase"

5 dań (cena za osobę, 
serwowane dla całego stolika)

„Ślepe winogrono” 
Degustacja wina, 
dobrana specjalnie dla Ciebie

LUBIE wyjatkowoc c

280

190



Vegetarian Vegan

Prices are listed in PLN. All taxes included. 10% service chargé is 
added to every bill.
Please let the waiter know if you have any food intolerances or 
allergies.
Last order 22:00.
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Our Philosophy

A combination of neo bistro style dishes 
crafted with seasonal products and haute 
cuisine methodes, having fun with a form 
& content.
 
Products

We compose dishes on the basis of products 
supplied by over 50 suppliers from local crops 
and manufactories. We are eager to reach for 
products from all over the world. 
 
Our Motto

Eat | Taste | Share

i like it salty

menu

„Drought”
Roasted Beetroot | Bean | Rhubarb       

„Foie Gras?”
Cashew Nuts Foie Gras | Quince | Brioche

„Beef“
Tartar | Wild Garlic | ”Cripsy”    

„Rutabaga”
Rutabaga | Chervil | Kings Oyster Mushrooms    

„There’s nothing like mom’s”
Chicken Wings | Boulion | Homemade Pasta     

„Men In Black”
Black Cod | Octopus | Shitake      

„Whisky in The Jar”
Roastbeef | Black Angus | Macallan Whisky | Black 
Garlic

„Jacek Pie”
Okonomiyaki Omlette | Enoki | Furikake

„Satay”
Celeriac | Miso | ”Beads”  

„The Duck”
Maturing Duck | Beetroot | Dumpling     

„Ferment”
Kimchi | Risotto | Crispy Egg

„Pig Donburi“
Pork | Teryiaki | Donburi Bowl
 

i like it sweet

„W-Z”
Chocolate | Cherries | Vanilla

„Rhubarb”
Meringue | Rhubarb | Tonka 
  
„Mille Feuille”
Buckhweat | Miso | Caramel 

35

35

35

"KUK Omakase”

5 dishes (Price per person, 
served to the whole table)

„Blind Grape”
 Wine degustation,
specially selected for you 

i like it special

280

190


