


Kolacja wigilijna to wyjątkowe wydarzenie, które wymaga równie 
wyjątkowej oprawy. Zapraszamy do pierwszego hotelu Autograph 
Collection w Polsce, należącego do sieci Marriott, zlokalizowanego 
w samym sercu Warszawy. To właśnie tutaj, w historycznym pałacu 
o nowoczesnym wnętrzu goście będą celebrować jeden
z najpiękniejszych momentów w roku. Autorskie menu szefa kuchni
Macieja Majewskiego urzeknie oryginalnością i wyjątkowym
smakiem.

Christmas Eve dinner is a unique event that requires an equally 
extraordinary venue. We invite you to the first Autograph Collection 
hotel in Poland belonging to the Marriott brand, located in the very 
heart of Warsaw. It is here, inside a historic palace boasting modern 
interiors, where guests will celebrate one of the most wonderful 
moments of the year. A signature menu crafted by Chef Maciej 
Majewski will captivate with its originality and unworldly taste.



Przystawki zimne  Cold appetizers

Carpaccio z Gęsi / Czerwona Kapusta / Grzyby 

Carpaccio of Goose / Red Cabbage / Mushrooms 

Łosoś / Burak / Piklowane Jabłko 

Salmon / Beetroot / Pickled Apple

Dynia / Mascarpone / Wędzona śliwka 

Pumpkin / Mascarpone / Smoked plum 

Przystawki ciepłe i zupy  Hot appetizers and soups

Barszcz / Grzybowe Uszka / Majeranek

Borscht / Mushroom Dumplings / Marjoram

Krem z Pieczonej Dyni / Prażone Migdały / Pikantna Oliwa

Roasted Pumpkin Cream / Roasted Almonds / Spicy Olive Oil

Grzybowe Consommé / Naleśnik / Mus Grzybowy 

Mushroom Consommé / Pancake / Mushroom Mousse 

Bisqe / Pierożek z Selera / Mięso Kraba

Bisque / Celery dumpling / Crab meat

Custard z Podgrzybków / Żółtko 65º / Kawior z Troci 

Mushroom Custard / Yolk 65º / Trout Caviar 

Dania główne  Main course

Boczniak Mikołajkowy / Ziemniaczane Risotto / Lubczyk 

King Oyster Mushroom/ Potato Risotto / Lingonberry 

Ziemniaczane Risotto / Shimeji / Lubczyk 

Potato Risotto / Shimeji / Lovage

Biodrówka / Ragout Grzybowe / Purée z Marchwi 

Hors d'oeuvre / Mushroom Ragout / Carrot Purée 

Udo z Kaczki / Pieczony Burak / Confitowany Ziemniak 

Duck Thigh / Roasted Beetroot / Confit Potato 

Sandacz / Szyjki Rakowe / Kawior z Troci 

Pike-perch / Crayfish Neck / Trout Caviar 

Desery  Desserts

Makowiec / Pomarańcza / Czekolada

Poppy seed cake / Orange / Chocolate

Piernik / Śliwka / Czekolada

Gingerbread / Plum / Chocolate

Sernik / Kardamon / Mandarynka

Cheesecake / Cardamom / Mandarin

Menu serwowane 3-daniowe lub 4-daniowe. 
Napoje do kolacji płatne dodatkowo.

3-course or 4-course served menu.
Beverages incur additional charge.



Na zimno  Cold choices

Owędzany śledź / Ziemniak / Sałatka z buraków 

Smoked herring / Potato / Beetroot salad

Złote buraki / Koryciński / Piernikowy vinegret 

Golden beets/ / Korycin / Gingerbread vinaigrette

Koper włoski / Wędzona kaczka / Pomarańcza

Fennel / Smoked duck / Orange

Gravlax / Chrzan / Kompresowany Ogórek 

Gravlax / Horseradish / Compressed cucumber

Kaczka / żurawina / Orzechy nerkowca

Duck / Cranberry / Cashew nuts

Pasztet z Soczewicy / Grzyby / Orzechy włoskie 

Lentil Pâté / Mushrooms / Walnuts

Na gorąco  Hot choices

Borowik / prażone pestki dyni / olej lubczykowy 

Boletus / roasted pumpkin seeds / lovage oil

Buraki / uszka z grzybami / majeranek

Beetroot / mushroom dumplings / marjoram

Zupa Grzybowa / Łazanki / Lubczyk 

Mushroom soup / Łazanki / Lovage

Consommé z kaczki / Makaron Naleśnikowy / Warzywne Julienne

Duck Consommé / Pancake Pasta / Julienned Vegetable

Dania główne  Main course

Jagnięcina / Grzyby leśne / Jałowiec 

Lamb / Wild Mushrooms / Juniper

Schab / Wędzona Śliwka / Ragoût Grzybowe

Pork loin / Smoked Plum / Mushroom Ragoût

Szynka / Goździki / Miód

Ham / Cloves / Honey

Confitowane Udo kaczki / Czerwona Kapusta / Wędzona Śliwka

Confit Duck thigh / Red Cabbage / Smoked Plum

zupa: jedna do wyboru
soup: one of your choice

trzy dania do wyboru
three of your choice

Bufet dostępny dla grup powyżej 30 osób.
Menu bufetowe 4 h. 
Napoje do kolacji płatne dodatkowo.

Buffet menu is available for groups of more than 30 persons. 
Buffet menu for 4 hours. 
Beverages incur additional charge.



Kurczak Zagrodowy / Warzywa w Winie / Młotkowany Pieprz

Homestead Chicken / Vegetables in Wine / Hammered Pepper

Indyk / Suszona morela / Piernik

Turkey / Dried Apricot / Gingerbread

Łosoś / Maślankowy Gravy / Rodzynki Sułtańskie

Salmon / Buttermilk Gravy / Sultana Raisins

Sandacz / Piernik / Wędzona śliwka

Zander / Gingerbread / Smoked Plum

Karp / Grzyby Paryskie / Cytrynowa Emulsja

Carp / Mushrooms of Paris / Lemon Emulsion

Wigilijne Pierogi / Smażona Cebula / Majeranek 

Christmas Eve dumplings / Fried onion / Marjoram

Pierogi / Wędzony Twaróg/ Sianko z Pora

Dumplings / Smoked Curd / Leek Hay

Faszerowana Kapusta / Kasza Gryczana / Warzywny Demi-glace 

Stuffed Cabbage / Buckwheat / Vegetable demi-glace

Dodatki  Side

Purée Ziemniaczane / Palone Masło / Zioła

Potato Purée / Roasted Butter / Herbs

Ziemniaki Anny / Rozmaryn / Sól Maldon 

Parisian Potatoes / Rosemary / Maldon Salt 

Kasza Pęczak / Grzyby / Lubczyk

Pearl Barley / Mushrooms / Lovage

Kolorowa Marchew / Imbir / Miód Gryczany 

Coloured Carrots / Ginger / Buckwheat Honey 

Buraki / Olej Lniany / Tymianek 

Beetroot / Linseed Oil / Thyme

Kapusta / Groch / Majeranek 

Cabbage / Peas / Marjoram

Kapusta Wigilijna / Grzyby leśne / Wędzona śliwka 

Christmas Eve Cabbage / Wild Mushrooms / Smoked plum

Na słodko  Sweetness time

Dacqoise / Wanilia / Orzech 

Dacqoise / Vanilla / Walnut 

Kutia / Bakalie / Orzechy 

Kutia / Nuts and Dried fruit / Nuts 

Piernik / Czekolada / Śliwka

Gingerbread / Chocolate / Plum

Sernik / Pomarańcza / Czekolada 

Cheesecake / Orange / Chocolate 

Makowiec / Orzech / Śmietanka

Poppyseed / Walnut / Cream

trzy do wyboru
three of your choice



Na zimno  Cold choices

Grzybowy Hummus / Warzywa / Prażone Ziarna 

Mushroom Hummus / Vegetables / Roasted Grains 

Tatar z Łososia / Pikle / Kwaśna Śmietana 

Salmon tartare / Pickles / Sour cream 

Wędzony Indyk / Komosa / Warzywa Brunoise

Smoked Turkey / Quinoa / Vegetable Brunoises

Boczniak / Duszone Warzywa / Pomidory

Oyster Mushroom / Braised Vegetables / Tomatoes

Faszerowana Ryba / Migdały / Rybna Galareta

Stuffed Fish / Almonds / Fish jelly

Pate z Jelenia / Jabłko / Chrzan 

Deer paté / Apple / Horseradish 

Polędwiczka Wieprzowa / Grzyby Leśne / Cumberland

Pork Tenderloin / Wild Mushrooms / Cumberland

Na gorąco  Hot choices

Grzybowe Dashi / Warzywne Kołduny / Olej Lubczykowy 

Mushroom Dashi / Vegetable Kolduny / Lovage Oil

Buraki / Uszka z Grzybami / Majeranek

Beetroot / Mushroom Dumplings / Marjoram

Zupa Grzybowa / Łazanki / Lubczyk 

Mushroom Soup / Łazanki / Lovage

Consommé z Kaczki / Makaron Naleśnikowy / Warzywne Julienne

Duck Consommé / Pancake Pasta / Julienned Vegetable

Dania główne  Main course

Jagnięcina / Grzyby leśne / Jałowiec 

Lamb / Wild Mushrooms / Juniper

Schab / Wędzona Śliwka / Ragoût Grzybowe

Pork loin / Smoked Plum / Mushroom Ragoût

Szynka / Goździki / Miód

Ham / Cloves / Honey

Confitowane Udo kaczki / Czerwona Kapusta / Wędzona Śliwka

Confit Duck thigh / Red Cabbage / Smoked Plum

Kurczak Zagrodowy / Warzywa w Winie / Młotkowany Pieprz

Homestead Chicken / Vegetables in Wine / Hammered Pepper

Indyk / Suszona morela / Piernik

Turkey / Dried Apricot / Gingerbread

Łosoś / Maślankowy Gravy / Rodzynki Sułtańskie

Salmon / Buttermilk Gravy / Sultana Raisins

zupa: jedna do wyboru
soup: one of your choice

trzy do wyboru
three of your choice



Sandacz / Piernik / Wędzona śliwka

Zander / Gingerbread / Smoked Plum

Karp / Grzyby Paryskie / Cytrynowa Emulsja

Carp / Mushrooms of Paris / Lemon Emulsion

Wigilijne Pierogi / Smażona Cebula / Majeranek 

Christmas Eve dumplings / Fried onion / Marjoram

Pierogi / Wędzony Twaróg/ Sianko z Pora

Dumplings / Smoked Curd / Leek Hay

Faszerowana Kapusta / Kasza Gryczana / Warzywny Demi-glace 

Stuffed Cabbage / Buckwheat / Vegetable demi-glace

Dodatki  Side

Purée Ziemniaczane / Palone Masło / Zioła

Potato Purée / Roasted Butter / Herbs

Ziemniaki Anny / Rozmaryn / Sól Maldon 

Parisian Potatoes / Rosemary / Maldon Salt 

Kasza Pęczak / Grzyby / Lubczyk

Pearl Barley / Mushrooms / Lovage

Kolorowa Marchew / Imbir / Miód Gryczany 

Coloured Carrots / Ginger / Buckwheat Honey 

Buraki / Olej Lniany / Tymianek 

Beetroot / Linseed Oil / Thyme

Kapusta / Groch / Majeranek 

Cabbage / Peas / Marjoram

Kapusta Wigilijna / Grzyby leśne / Wędzona śliwka 

Christmas Eve Cabbage / Wild Mushrooms / Smoked plum

Na słodko  Sweetness time

Dacqoise / Wanilia / Orzech 

Dacqoise / Vanilla / Walnut 

Kutia / Bakalie / Orzechy 

Kutia / Nuts and Dried fruit / Nuts 

Piernik / Czekolada / Śliwka

Gingerbread / Chocolate / Plum

Sernik / Pomarańcza / Czekolada 

Cheesecake / Orange / Chocolate 

Makowiec / Orzech / Śmietanka

Poppyseed / Walnut / Cream

trzy do wyboru
three of your choice

Hotel Verte, Warsaw, Autograph Collection
ul. Podwale 3A, 00-252 Warszawa 
sales@hotelverte.com
www.hotelverte.com
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