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SWIETA 7 WIDOKIENN NA VWARSZAVWSKA
STAROWKE POZANOLA W PELNI
NCIESZYC SIETA ANAGICZNA CHWILA
CHRISIANAS WITH STUNNING VIEAVNS
OF WARSAW S OLD TOWN WILL
L EFYOU INAERSE YOURSEL
IN A PRESENT ANON\ENT

Kolacja wigilijna to wyjgtkowe wydarzenie, ktére wymaga réwnie
wyjgtkowej oprawy. Zapraszamy do pierwszego hotelu Autograph
Collection w Polsce, nalezqgcego do sieci Marriott, zlokalizowanego
w samym sercu Warszawy. To wilaénie tutaj, w historycznym patacu
0 nowoczesnym wnetrzu gosécie bedq celebrowa¢ jeden

z najpiekniejszych momentéw w roku. Autorskie menu szefa kuchni
Macieja Majewskiego urzeknie oryginalnosciq i wyjgtkowym
smakiem.

Christmas Eve dinner is a unique event that requires an equally

ex‘rroordinor\/ venue. We invite you to the first Aufogroph Collection
hotel in Poland be|onging to the Marriott brand, located in the very
heart of Warsaw. It is here, inside a historic palace boasting modern

interiors, where guests will celebrate one of the most wonderful
moments of the year. A signature menu crafted by Chef Maciej
Majewski will captivate with its origmo\i‘ry and unwor|o||y faste.




Menu serwowane 3-daniowe lub 4-daniowe.
Napoje do kolacji platne dodatkowo.

3-course or 4-course served menu.
Beverages incur additional charge.

SKOMPONUS SWCOJR AAERL
CREATE YOUR OWN AU

Przystawki zimne Cold appetizers

Carpaccio z Gesi / Czerwona Kapusta / Grzyby
Carpaccio of Goose / Red Cabbage / Mushrooms
tosos / Burak / Piklowane Jabtko

Salmon / Beetroot / Pickled Apple

Dynia / Mascarpone / Wedzona $liwka

Pumpkin / Mascarpone / Smoked plum —~

Przystawki cieple i zupy Hot appetizers and soups

Barszcz / Grzybowe Uszka / Majeranek fas

Borscht / Mushroom Dump|ings / Marjoram

Krem z Pieczonej Dyni / Prazone Migdaty / Pikantna Oliwa e,
Roasted Pumpkin Cream / Roasted Almonds / Spicy Olive Oil
Grzybowe Consommé / Nalesnik / Mus Grzybowy

Mushroom Consommé / Pancake / Mushroom Mousse "(V?\EGE/
Bisqe / Pierozek z Selera / Mieso Kraba

Bisque / Celery dumpling / Crab meat

Custard z Podgrzybkéw / Zéttko 65° / Kawior z Troci

Mushroom Custard / Yolk 65°/ Trout Caviar

Dania gléwne Main course

Boczniak Mikolajkowy / Ziemniaczane Risotto / Lubczyk
King Oyster Mushroom/ Potato Risotto / Lingonberry
Ziemniaczane Risotto / Shimeji / Lubczyk

Potato Risotto / Shimeji / Lovage

Biodréwka / Ragout Grzybowe / Purée z Marchwi

Hors d'oeuvre / Mushroom Ragout / Carrot Purée

Udo z Kaczki / Pieczony Burak / Confitowany Ziemniak
Duck Thigh / Roasted Beetroot / Confit Potato
Sandacz / Szyjki Rakowe / Kawior z Troci

Pike-perch / Crayfish Neck / Trout Caviar

Desery Desserts

Makowiec / Pomararicza / Czekolada
Poppy seed cake / Orange / Chocolate
Piernik / Sliwka / Czekolada
Gingerbread / Plum / Chocolate

Sernik / Kardamon / Mandarynka

Cheesecake / Cardamom / Mandarin




Bufet dostepny dla grup powyzej 30 oséb.
Menu bufetowe 4 h.
Napoje do |<o|0cii ero‘rne dodatkowo.

Buffet menu is available for groups of more than 30 persons.
Buffet menu for 4 hours.
Beverages incur additional chorge.

ANEAL

Na zimno Cold choices

Owedzany $led? / Ziemniak / Satatka z burakéw
Smoked herring / Potato / Beetroot salad

Ztote buraki / Korycinski / Piernikowy vinegret forme
Golden beets/ / Korycin / Gingerbread vinoigreﬂe’-‘w
Koper wloski / Wedzona kaczka / Pomarancza

Fennel / Smoked duck / Orange

Gravlax / Chrzan / Kompresowany Ogérek

Gravlax / Horseradish / Compressed cucumber

Kaczka / zurawina / Orzechy nerkowca

Duck / Cranberry / Cashew nuts

Pasztet z Soczewicy / Grzyby / Orzechy wloskie /-
Lentil Paté / Mushrooms / Walnuts T

Na gorgco Hot choices

zupa: jedna do wyboru
soup: one of your choice

Borowik / prazone pesfki o|yni / o|ej |ubczy|<owy -
VEGE-

Boletus / roasted pumpkin seeds / \ovoge oil
Buraki / uszka z grzybami / majeranek fiea
Beetroot / mushroom dumplings / marjoram
Zupa Grzybowa / tazanki / Lubezyk

VEGg-
Mushroom soup / tazanki / Lovage ~

Consommé z kaczki / Makaron Naleénikowy / Warzywne Julienne

Duck Consommé / Pancake Pasta / Julienned Vegetable

Dania gléwne Main course

trzy dania do Wybqru
Jagniecina / Grzyby lesne / Jatowiec three of your choice

Lamb / Wild Mushrooms / Juniper

Schab / Wedzona Sliwka / Ragoit Grzybowe

Pork loin / Smoked Plum / Mushroom Ragodt

Szynka / Gozdziki / Miéd

Ham / Cloves / Honey

Confitowane Udo kaczki / Czerwona Kapusta / Wedzona Sliwka
Confit Duck thigh / Red Cabbage / Smoked Plum




Kurczak Zagrodowy / Warzywa w Winie / Miotkowany Pieprz
Homestead Chicken / \/egefob|es in Wine / Hammered Pepper
Indyk / Suszona morela / Piernik

Turkey / Dried Apricot / Gingerbread

tosos / Masdlankowy Gravy / Rodzynki Suttarskie

Salmon / Buttermilk Gravy / Sultana Raisins

Sandacz / Piernik / Wedzona sliwka

Zander / Gingerbread / Smoked Plum

Karp / Grzyby Paryskie / Cytrynowa Emulsja

Carp / Mushrooms of Paris / Lemon Emulsion

Wigilijne Pierogi / Smazona Cebula / Majeranek -
Christmas Eve dumplings / Fried onion / Marjoram ~
Pierogi / Wedzony Twardég/ Sianko z Pora

Dumplings / Smoked Curd / Leek Hay -

Faszerowana Kapusta / Kasza Gryczana / Warzywny Demi-glace

Stuffed Cabbage / Buckwheat / Vegetable demi-glace ~

Dodafki Side trzy do wyboru
three ofy\/our choice

Purée Ziemniaczane / Palone Masto / Ziota

Potato Purée / Roasted Butter / Herbs

Ziemniaki Anny / Rozmaryn / Sél Maldon

Parisian Potatoes / Rosemary / Maldon Salt

Kasza Peczak / Grzyby / Lubczyk

Pearl Barley / Mushrooms / Lovage

Kolorowa Marchew / Imbir / Miéd Gryczany
Coloured Carrots / Ginger / Buckwheat Honey
Buraki / Olej Lniany / Tymianek

Beetroot / Linseed Oil / Thyme

Kapusta / Groch / Majeranek

Cabbage / Peas / Marjoram

Kapusta Wigilijna / Grzyby lesne / Wedzona éliwka
Christmas Eve Cabbage / Wild Mushrooms / Smoked plum

Na stodko Sweetness time

Dacqoise / Wanilia / Orzech
Dacqoise / Vanilla / Walnut

Kutia / Bakalie / Orzechy

Kutia / Nuts and Dried fruit / Nuts
Piernik / Czekolada / Sliwka
Gingerbread / Chocolate / Plum
Sernik / Pomarancza / Czekolada
Cheesecake / Orange / Chocolate
Makowiec / Orzech / Smietanka
Poppyseed / Walnut / Cream



AAEAL I

Na zimno Cold choices

Grzybowy Hummus / Warzywa / Prazone Ziarna
Mushroom Hummus / Vegetables / Roasted Grains
Tatar z Lososia / Pikle / Kwaéna Smietana

Salmon tartare / Pickles / Sour cream

Wedzony Indyk / Komosa / Warzywa Brunoise
Smoked Turkey / Quinoa / Vegetable Brunoises
Boczniak / Duszone Warzywa / Pomidory

Oyster Mushroom / Braised Vegetables / Tomatoes

Faszerowana Ryba / Migdaly / Rybna Galareta
Stuffed Fish / Almonds / Fish jelly

Pate z Jelenia / Jabtko / Chrzan
Deer paté / Apple / Horseradish

Poledwiczka Wieprzowa / Grzyby Leéne / Cumberland
Pork Tenderloin / Wild Mushrooms / Cumberland

zupa: jedna do Wybqru
Na gorgco Hot choices soup: one of your choice

Grzybowe Dashi / Warzywne Kotduny / Olej Lubczykowy
Mushroom Dashi / Vegetable Kolduny / Lovage Oil

Buraki / Uszka z Grzybami / Majeranek

Beetroot / Mushroom Dump|ings / Marjoram

Zupa Grzybowa / tazanki / Lubczyk

Mushroom Soup / tazanki / Lovage

Consommé z Kaczki / Makaron Naleénikowy / Warzywne Julienne

Duck Consommé / Pancake Pasta / Julienned Vegetable

Dania gléwne Main course

Trz{y do Wybqru
Jagniecina / Grzyby lesne / Jatowiec three of your choice

Lamb / Wild Mushrooms / Juniper

Schab / Wedzona Sliwka / Ragott Grzybowe

Pork loin / Smoked Plum / Mushroom Rago(t

Szynka / Gozdziki / Miéd

Ham / Cloves / Honey

Confitowane Udo kaczki / Czerwona Kapusta / Wedzona Sliwka
Confit Duck thigh / Red Cabbage / Smoked Plum

Kurczak Zagrodowy / Warzywa w Winie / Mlotkowany Pieprz
Homestead Chicken / Vegetables in Wine / Hammered Pepper
Indyk / Suszona morela / Piernik

Turkey / Dried Apricot / Gingerbread

tosos / Maslankowy Gravy / Rodzynki Sultariskie

Salmon / Buttermilk Gravy / Sultana Raisins




Sandacz / Piernik / Wedzona sliwka

Zander / Gingerbread / Smoked Plum

Karp / Grzyby Paryskie / Cytrynowa Emulsja

Carp / Mushrooms of Paris / Lemon Emulsion

Wigilijne Pierogi / Smazona Cebula / Majeranek i

Christmas Eve dumplings / Fried onion / Marjoram

Pierogi / Wedzony Twardg/ Sianko z Pora e

Dumplings / Smoked Curd / Leek Hay -

Faszerowana Kapusta / Kasza Gryczana / Warzywny Demi-glace =

Stuffed Cabbage / Buckwheat / Vegetable demi-glace

Dodatki Side TGl
Purée Ziemniaczane / Palone Masto / Ziota

Potato Purée / Roasted Butter / Herbs

Ziemniaki Anny / Rozmaryn / Sél Maldon

Parisian Potatoes / Rosemary / Maldon Salt

Kasza Peczak / Grzyby / Lubczyk

Pearl Barley / Mushrooms / Lovage

Kolorowa Marchew / Imbir / Miéd Gryczany

Coloured Carrots / Ginger / Buckwheat Honey

Buraki / Olej Lniany / Tymianek

Beetroot / Linseed Qil / Thyme

Kapusta / Groch / Majeranek

Cabbage / Peas / Marjoram

Kapusta Wigilijna / Grzyby lesne / Wedzona éliwka
Christmas Eve Cabbage / Wild Mushrooms / Smoked plum

Na stodko Sweetness time

Dacqoise / Wanilia / Orzech
Dacqoise / Vanilla / Walnut

Kutia / Bakalie / Orzechy

Kutia / Nuts and Dried fruit / Nuts
Piernik / Czekolada / Sliwka
Gingerbreod / Chocolate / Plum
Sernik / Pomararicza / Czekolada
Cheesecake / Orange / Chocolate
Makowiec / Orzech / Smietanka

Poppyseed / Walnut / Cream

RONIAKT / CONIAC]

Hotel Verte, Warsaw, Autograph Collection
ul. Podwale 3A, 00-252 Warszawa
sales@hotelverte.com

www.hotelverte.com
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