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38 pln

38 pln

320 pln

220 pln
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Prices given in PLN.  
Taxes included in the price.  
Added to each bill  
10% service charge.

Rostbeef from Pniewy 45 days | 
Burned Potatoes | Portobello 
mushrooms | Spinach

Chocolate | Cherries | Vanilla | 
Sponge cake 

Plum | Rum | Dark Chocolate | 
Coconut

Fig | Yuzu | White Chocolate | 
Hazelnut

5 Dishes (Price per person, 
served to the whole table)

Wine degustation, specially 
selected for you 

Skrei Loin | Cod Cheek | Mussel 
Velouté | Cod Brandade

Epic Baguette | Sourdough Bread 
| Homemade Butter | Herbs Oil 

Meat Jelly | Sake | Mustard Seeds 
| Quince Vinaigrette

Cashew Nuts Foie Gras | Apple | 
Burned Leek | Brioche 

Beef Noodle | Lovage leaves | 
Pickled Shimeji | ”Crisp”

Kalduny | Beef | Beef Consommé 
| Chervil

Cutlet de Volaille | Butter Puree | 
Salad | Sour cream 

Sour Rye Soup | Horseradish 
Custard | Smoked Rib Croquette | 
Marjoram

Spelt Risotto | Vegetable Dashi | 
Fermented Garlic | Truffle

Cauliflower | Moilee | Cumin | 
Pine Nuts

Duck | Beetroot | Duck Sausage | 
Duck Rillettes

Jackfruit | Sea Buckthorn | Ginger 
| Wasabi
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„FROM BAKERY”

„MEAT JELLY”

“CASHEW NUTS ”

“BEEF”

„KALDUNY”

„FREE RANGE CHICKEN”

„SOUR RYE SOUP”

“SPELT SEEDS ”

„CAULIFLOWER”

„DUCK”

„JACKFRUIT ”

“BEEF“

„W-Z”

„PLUM”

„FIG”

“KUK OMAKASE”  

„BLIND GRAPES”

I LIKE SALTY

I LIKE SWEET 
BY ANNA KUDELSKA 

I LIKE SPECIAL

„SKREI”



16 pln

65 pln

48 pln

67 pln

65 pln

79 pln

48 pln

72 pln

68 pln

110 pln

65 pln

170 pln

38 pln

38 pln

38 pln

320 pln

220 pln

145 pln

Ceny podane w PLN.
Podatki wliczone w cenę.
Do każdego rachunku doliczane
jest 10% opłaty serwisowej.

Rostbef z Pniew (45 dni) | Ziem-
niak confit | Portobello | Szpinak 

Czekolada | Wiśnia | Wanilia | 
Biszkopt 

Śliwka | Rum | Gorzka czekolada 
| Kokos 

Figa | Yuzu | Biała czekolada | 
Orzech laskowy 

5 dań (cena za osobę, 
serwowane dla całego stolika)

Degustacja wina, dobrana spec-
jalnie dla Ciebie

Polędwica Skrei | Polik z dorsza 
| Velouté z muli | Brandade z 
dorsza

Bagietka Epic | Chleb na  
Zakwasie | Domowe Masło | 
Ziołowa Oliwa

Galareta mięsna | Sake | Gorczy-
ca | Ocet z pigwowca 

Foie gras z orzechów nerkowca 
| Palony por | Jabłka z Grójca | 
Brioche 

Wołowe noodle | Lubczyk | Pik-
lowane shimeji | „Chrupka” 

Kołduny | Wołowina | Consommé 
wołowe | Trybula

Kotlet de Volaille | Maślane purée 
| Sałata | Kwaśna śmietana 

Żurek | Chrzanowy custard | 
Krokiet z wędzonych żeberek | 
Majeranek 

Orkiszowe risotto | Warzywne 
dashi | Fermentowany czosnek | 
Trufla 

Kalafior | Moilee | Kumin | Orzesz-
ki piniowe 

Kaczka | Burak | Kacza kiełbasa | 
Kacze rillettes 

Chlebowiec | Rokitnik | Imbir | 
Wasabi 
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„Z PIEKARNI”

„GALARETA”

„ORZECHY NERKOWCA”

„WOŁOWINA”

„KOŁDUNY”

„KURCZAK ZAGRODOWY”

„ŻUR”

„ZIARNA ORKISZU ”

„KALAFIOR”

„KACZKA ”

„CHLEBOWIEC”

„ROSTBEF“

„W-Z”

„ŚLIWKA”

„FIGA”

„KUK OMAKASE”  

„ŚLEPE WINOGRONO ”

LUBIĘ NA SŁONO

LUBIĘ NA SŁODKO 
BY ANNA KUDELSKA

LUBIĘ NA WYJĄTKOWO

„SKREI”


