
Jajeczne Chawanmushi | Galaretka z ogonów 
śwołowych | Antonius Caviar

Pâté en Croûte | Grasica cielęca | Jabłko

Raviolo | Raki | Homarowy Hollandaise

Boudin Blanc | Purée ziemniaczane 
| Śliwkowy Gravy   

Mazurek | Porzeczka | Czekolada    

Kalafiorowe Chawanmushi 
| Warzywna galaretka | Kawior ziemisty 

Quiche | Tofu | Nameko

Raviolo | Brokuł | Grzybowe dashi

Boudin Blanc | Purée ziemniaczane 
| Śliwkowy Gravy

 Mazurek | Porzeczka | Czekolada

„Klasyk” „vege”

omakase w cenie 320 pln za osoBE
Pairing Wina 220 pln za osobe
Serwowane 20 i 21 kwietnia  

wielkanoc

c

c



              
Egg Chawanmushi | Oxtail Jelly 

| Antonius Caviar

Pâté en Croûte | Veal Sweetbread | Apple

Raviolo | Crayfish | Lobster Hollandaise

Boudin Blanc | Mashed Potatoes | Plum Gravy

Mazurek | Black Currant | Chocolate    

Cauliflower Chawanmushi | Vegetable Jelly 
| Earth Caviar

Quiche | Tofu | Nameko 

Raviolo | Broccoli | Mushroom Dashi

“Meatloaf” | Mashed Potatoes | Plum Gravy
                            

 Mazurek | Black Currant | Chocolate                                                  

„classic” „vege”

omakase at the price of 320 pln per person
wine pairing 220 pln per person

Served on April 20-21

EASTER


