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Ceny podane w PLN.
Podatki wliczone w cenę.
Do każdego rachunku doliczane
jest 10% opłaty serwisowej.

Polędwica wołowa | Foie gras | 
Madeira | Szpinak

Czekolada | Wiśnia | Wanilia | 
Biszkopt 

Rabarbar | Beza | Wanilia |  
Czerwony pieprz 

Jabłko | Sablé breton | Pigwówka 
| Tymianek 

5 dań (cena za osobę, 
serwowane dla całego stolika)

Degustacja wina, dobrana spec-
jalnie dla Ciebie

Zielone szparagi | Mus szpara-
gowy | Consommé szparagowe | 
Szałwia 

Bagietka Epic | Chleb na  
Zakwasie | Domowe Masło | 
Ziołowa Oliwa

Białe szparagi | Vinaigrette  
mimosa | Shitake 

Foie gras z orzechów nerkowca 
| Palony por | Jabłka z Grójca | 
Brioche 

Wołowe noodle | Lubczyk | Pik-
lowane shimeji | „Chrupka” 

Żurek | Chrzanowy custard | 
Krokiet z wędzonych żeberek | 
Majeranek

Kotlet de Volaille | Maślane purée 
| Sałata | Kwaśna śmietana 

Sandacz | Wędzony węgorz | 
Wiosenne minestrone | Chrzan

Kopytka | Czosnek niedźwiedzi | 
Dziki brokuł | Górski Sudecki

Marchew | Hummus | Rabarbar | 
Nać 

Kaczka | Burak | Kacza kiełbasa | 
“Pączek”

Filet jagnięcy | Białe szparagi | 
Wędzony ziemniak | Smardze
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„Z PIEKARNI”

„BIAŁE SZPARAGI”

„ORZECHY NERKOWCA”

„WOŁOWINA”

„ŻUR”

„KURCZAK ZAGRODOWY”

„SANDACZ”

„KOPYTKA”

„MŁODA MARCHEW”

„KACZKA”

„JAGNIĘCINA”

„TOURNEDOS ROSSINI“

„W-Z”

„RABARBAR”

„JABŁKO”

„KUK OMAKASE”  

„ŚLEPE WINOGRONO”

LUBIĘ NA SŁONO

LUBIĘ NA SŁODKO 
BY ANNA KUDELSKA

LUBIĘ NA WYJĄTKOWO

„ZIELONE SZPARAGI”
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Prices given in PLN.  
Taxes included in the price.  
Added to each bill  
10% service charge.

Beef Tenderloin | Foie Gras |  
Madeira | Spinach

Chocolate | Cherries | Vanilla | 
Sponge cake 

Rhubarb | Meringue | Vanilla |  
Red Pepper

Apple | Sablé Breton | Quince 
Liqueur | Thyme

5 Dishes (Price per person, 
served to the whole table)

Wine degustation, specially 
selected for you 

Green Asparagus | Asparagus 
Mousse | Asparagus Consommé 
| Sage

Epic Baguette | Sourdough Bread 
| Homemade Butter | Herbs Oil 

White Asparagus | Mimosa Vinai-
grette | Shitake

Cashew Nuts Foie Gras | Apple | 
Burned Leek | Brioche 

Beef Noodle | Lovage leaves | 
Pickled Shimeji | ”Crisp”

Sour Rye Soup | Horseradish 
Custard | Smoked Rib Croquette | 
Marjoram

Cutlet de Volaille | Butter Puree | 
Salad | Sour cream 

Zander | Smoked Eel | Spring Min-
estrone | Horseradish

Potato Dumplings | Wild Garlic 
| Wild Broccoli | Górski Sudecki 
Cheese

Carrot | Hummus | Rhubarb | 
Carrot Tops

Duck | Beetroot | Duck Sausage | 
“Doughnut”

Lamb Fillet | White Asparagus | 
Smoked Potato | Morel  
Mushrooms
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„FROM BAKERY”

„WHITE ASPARAGUS”

“CASHEW NUTS ”

“BEEF”

„SOUR RYE SOUP”

„FREE RANGE CHICKEN”

„ZANDER”

“POTATO DUMPLINGS”

„YOUNG CARROT”

„DUCK”

„LAMB”

“TOURNEDOS ROSSINI“

„W-Z”

„RHUBARB”

„APPLE”

“KUK OMAKASE”  

„BLIND GRAPES”

I LIKE SALTY

I LIKE SWEET 
BY ANNA KUDELSKA 

I LIKE SPECIAL

„GREEN ASPARAGUS”


