
16 pln

48 pln

48 pln

48 pln

48 pln

89 pln

120 pln

56 pln

110 pln

120 pln

220 pln

38 pln

38 pln

38 pln

320 pln

220 pln

Ceny podane w PLN.
Podatki wliczone w cenę.
Do każdego rachunku doliczane
jest 10% opłaty serwisowej.

Polędwica wołowa | Foie gras 
| Sos Madera

Czekolada | Wiśnia | Wanilia 
| Biszkopt 

Truskawka | Szałwia | Chia 
| Cytryna

Agrest | Kiwi | Orzech laskowy 
| Limoncello

5 dań (cena za osobę, 
serwowane dla całego stolika)

Degustacja wina, dobrana 
specjalnie dla Ciebie

Bagietka Epic | Chleb na  
Zakwasie | Domowe Masło | 
Ziołowa Oliwa

Foie gras z orzechów nerkowca 
| Palony por | Jabłka z Grójca 
| Brioche  

Marynowany śledź | Jabłko 
| Olej lniany

Pieczone buraki | Ser Kozia Rura 
| Musztarda figowa 

Pieczone płatki schabu | Chrzan 
| Tarte jabłko

Rumsztyk wołowy | Sadzone jajo 
| Puree ziemniaczane | Mizeria

Mazurski sandacz | Beurre Blanc 
| Kawior | Smardze

Ziołowe kopytka | Bób | Kurki 
| Ser bursztyn

Kaczka | Burak | Kacza kiełbasa

Filet jagnięcy | Topinambur 
Smardze

WEGETARIAŃSKIE

WEGAŃSKIE

„Z PIEKARNI”

„ORZECHY NERKOWCA”

„ŚLEDŹ JAK U FLISA”

„BURACZANE POLE”

„SCHAB PO WARSZAWSKU”

„WARSZAWSKI RUMSZTYK”

„SANDACZ KRÓLA 
STANISŁAWA AUGUSTA”

„KOPYTKA”

„KACZKA”

„JAGNIĘCINA”

„TOURNEDOS ROSSINI“

„W-Z”

„TRUSKAWKA”

„AGREST”

„KUK DEGUSTACJA”

„ŚLEPE WINOGRONO”

LUBIĘ NA SŁONO LUBIĘ NA SŁODKO 
BY ANNA KUDELSKA

LUBIĘ NA WYJĄTKOWO

79 pln

Kotlet De Volaille | Maślane puree 
| Sałata masłowa | Śmietana

„KURCZAK ZAGRODOWY”

48 pln

Hummus z Edamame | Awokado 
| Owoc granatu

„EDAMAME HUMMUS”

48 pln

Tatar wołowy | Lubczykowy majo 
| Piklowane shimeji

„SIEKANY WOŁEK”

48 pln

Pomidory | Buratta 
| Pesto bazyliowe

„AMORE POMIDORE”

56 pln

Sezonowe warzywa | Bulion 
warzywny | Mięta

„Z HALI MIROWSKIEJ”



16 pln

48 pln

48 pln

48 pln

48 pln

56 pln

89 pln

120 pln

56 pln

110 pln

220 pln

38 pln

38 pln

38 pln

320 pln

220 pln

79 pln

De volaille cutlet | Buttered purée 
| Butter lettuce | Cream

„FREE RANGE CHICKEN”

48 pln

Edamame hummus | Avocado | 
Pomegranate

„EDAMAME HUMMUS”

48 pln

Beef tartare | Lovage mayo | 
Homemade bread

„CHOPPED BEEF”

48 pln

Tomatoes | Burrata | Basil Pesto

„AMORE POMIDORE”

Beef Tenderloin | Foie Gras 
| Madeira sauce

Chocolate | Cherry | Vanilla 
| Sponge cake 

Strawberry | Sage | Chia | Lemon

Gooseberry | Kiwi | Hazelnut 
| Limoncello

5 Dishes (Price per person, 
served to the whole table)

Wine degustation, specially 
selected for you 

Epic Baguette | Sourdough Bread 
| Homemade Butter | Herbs Oil 

Cashew Nuts Foie Gras | Burned 
Leek | Apple from Grójec 
| Brioche 

Marinated Herring | Apple 
| Linseed oil

Roasted beets | Goat cheese 
Rura | Fig mustard

Roasted pork slices | Horseradish 
| Grated egg

Seasonal vegetables | Vegetable 
broth | Mint

Beef roulades | Fried egg 
| Mashed potatoes | Cucumber 
salad

Masurian Zander | Beurre Blanc 
| Caviar | Morel Mushrooms

Herbed dumplings |  Broad Beans 
| Chanterelle Mushrooms 
| Bursztyn Cheese

Duck | Beetroot | Duck Sausage

110 pln

Lamb fillet | Jerusalem artichoke 
| Morel mushrooms

„LAMB” Prices given in PLN.  
Taxes included in the price.  
Added to each bill  
10% service charge.

VEGETARIAN

VEGAN

“FROM BAKERY”

“CASHEW NUTS ”

“HERRING FLIS STYLE” 

“BEETROOT FIELDS”

„WARSAW-STYLE PORK 
LOIN”

„FROM HALA MIROWSKA”

“WARSAW BEEF ROULADES”

„KING STANISŁAW 
AUGUST’S ZANDER”

„POTATO DUMPLINGS”

„DUCK”

“TOURNEDOS ROSSINI“

„W-Z”

„STRAWBERRY”

„GOOSEBERRY”

“KUK DEGUSTATION”  

„BLIND GRAPES”

I LIKE SALTY
I LIKE SWEET 
BY ANNA KUDELSKA 

I LIKE SPECIAL


