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BAL STUDNIOWKOWY

N HOTH U VERTE
\WYDARZENIE
KTORE ZAPADNIE
W PAMIEC
NA [ATA.

Studniéwka to wyjgtkowe wydarzenie,
ktore wymaga réownie wyjgtkowej oprawy.
Zapraszamy do pierwszego Au’rogroph Collection
w Polsce, nalezgcego do sieci Marriott
[ z|oko|izowonego w samym sercu Warszawy.
To wiasnie tutaj, w his’rorycznym pojrocu
0 nowoczesnym wnetrzu, goscie przezyjg
jeden z nojpiqkmejszych momentéw w swoim zyciu.
Autorskie menu szefa kuchni Macieja Majewskiego
urzeknie orygino|noéciq i nieziemskim smakiem.



Dania podane do stotu:

Przystawka lub zupa

(do wyboru jedna)

Krem z grillowanej papryki / prazone ptatki migdatéw / olej ziolowy r@
Consommé drobiowe / lane kluski / warzywa julienne

Tro¢ fiordowa / ogérek / zel z yuzu

Marynowany rostbef / piklowane warzywa / szafranowe aioli

Komosa ryzowa / edamame / olej chili r@

Danie gtéwne

(do wyboru jedno danie)

Kurczak zogrodowy / ziemniaki z bryndzq / g|ozurowone marchewki
Poledwiczka wieprzowa / wedzone puree ziemniaczane / warzywne ragodit
Schab w panko / pieczony seler / sos $liwkowy

Sandacz / dzikie brokuty / fregola
Ravioli / orkisz / brokut r@

Bufet do 6 godzin

Na zimno

(do wyboru 8 sztuk)

Papier ryzowy / chrupigce warzywa / tahini 2
Humus / palony kalafior / rukola ,-@

Tatar z troci / chrupigey ryz / awokado

Wotowina tataki / wakame / daikon

Satata rzymska / kurczak / anchois

Kalarepa / zielone jabtko / orzech wioski N

50% znizki dla kadry nauczycielskiej (maksymalnie 15 oséb)



Rurka / mascarpone / fosos

Fasolka szparagowa / tunczyk / przepiéreze jajko
Fregola / indyk / pomidor suszony

Wrap / warzywa grillowane / baba ghanoush "@

Crosstini / marynowana wotowina / konfitowany pomidor

Sery zagrodowe / suszone owoce / konfitura

Na gorgco

(do wyboru 6 sztuk)

Quesadilla / konfitowana wotowina / mimolette
Burger / soczewica / pikle "@

Indyk Milanese / cytryna / parmezan
Chrupigce skrzydetka / BBQ / kolendra
Yakitori z kurczaka / glazura sojowa / sezam

Frytki z batata / cheddar / majonez truflowy ,-@

Warzywa / panko / bursztyn r@
Burito / czarna fasola / chili

Popcorn z kurczaka / stodkie chili / sezam
Bao / kimchi / szarpana kaczka

Samosa / mung / warzywa stir-fry  ~X=7
Brioche / dojrzewajgca wotowina / pikle

Paryskie ziemniaki / twarég wedzony / szczypior r@

Na stodko

Wybér deseréw i owocéw Szefa Kuchni (5 réznych deseréw i krojone owoce)
Przykladowe menu:

Ptys / truskawka / wanilia

Kamyk / Baileys / kawa

Tarta / marakuja / mango

Tarta / gianduja / orzech

MOCOrOnS / mOlinO /CZekO|OdO
Wyboru dan nalezy dokonaé na tydzien przed studniéwkqg

Pakiet napojéw do 8 godzin:

Woda / kawa / herbata / soki / napoje gazowane



A CENE PAKIETE

Wynajem sali balowej (392 m2)

Profesjonalna obstuga kelnerska

Udostepnienie sali balowej na prébe Poloneza (termin do ustalenia z hotelem)
Parkiet 60 m?

Szatnia dla gosci

Okrggte stoly, krzesta standardowe bez pokrowcéw, biate obrusy, numerki na stotach
Jedno miejsce parkingowe

Mozliwosé wezesniejszego wejscia na sale w celu jej ozdobienia w dniu imprezy

Mozliwosé wykonania zdjeé na terenie Hotelu (zdjecie grupowe)

Dodatkowo platne:
Ochrona studniéwki

Strazak - wymagany w przypodku efektow dymnych lub wniesienia $wiec na sfoer

KONIAKI

Dzial sprzedazy
+48 22 346 16 20

sa |es@ho‘re|verfe.com

Hotel Verte, Warsaw, Autograph Collection
ul. Podwale 3a, 00-252 Warszawa

www.hotelverte.com
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