
Chleby Własnego Wypieku

Masło ze Szczypioru / masło vinegret 

Ocet z czeremchy 

Degustacja | 450 zł

Lato / Jesień

Chips z kaszy gryczanej 

z masłem wędzonym i ogórkiem kiszonym 

Ser kozi 

z owocami leśnymi 

Wątrobianka 

z wiśniami i czerwoną cebulą

Zupa kurkowa 

z cielęciną 

Dorsz 

z kapustą chińską i maślanką 

Pigwa 

z szałwią 

Schab Świnki Złotnickiej 

w Sianie  z Ziemniakami 

Babka piaskowa 

z dereniówką 

Ptifurki



Pieczywo | 25 zł

własnego wypieku z masłem 

Wątrobianka | 69 zł

z wiśniami i czerwoną cebulą

Pasztet lotaryński I 50 zł 

z grzybami leśnymi i korzeniem pietruszki 

Pstrąg z Zielenicy | 69 zł

w sosie jajecznym i kawiorem z pstrąga

Ser kozi | 50 zł

z owocami leśnymi 

Plastry wołowiny I 89 zł 

z truflą i rukolą 

Kurkowa | 55 zł

z cielęciną

Pomidorowa | 36 zł

z ryżem 

Pieczeń Wegańska | 69 zł

z Botwiną 

Kartacz | 69 zł

z kapustą i smardzami

Przekąski

Zupy

Dorsz | 129 zł

z kapustą chińską, ziemniakami i  maślanką 

Gładzica atlantycka I 99 zł 

z kaparami i warzywami

Ryby gorące

Antrykot z Pniew | 110 zł

sezonowany

Schab Cielęcy | 129 zł

z kością i sernikiem ziemniaczanym 

Grill

Dania jarskie

Sałata rzymska | 25 zł

grillowana z bułką tartą

Puree | 25 zł

ziemniaczane

Mix sałat | 25 zł

z dressingiem ogrodowym

Warzywa gotowane | 25 zł

w emulsji maślanej

Frytki | 25 zł

ziemniaki krojone

Jarzyny

Szara Reneta | 42 zł

z jałowcem

Pleśniak | 42 zł

Jeżyna, śliwka, beza włoska

Czekolada | 42 zł

z rozmarynem

Leguminy

Vegan Vegetarian
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