
PYZY ZIEMNIACZANE

Twaróg  I Por

55 pln

SER KORYCIŃSKI

NA POCZĄTEK

KLAROWNY WYWAR Z PRZEPIÓRKI 

POLEWKI I ROSOŁY

25 pln

55 pln

49 pln

WOŁEK

SCHAB PO WARSZAWSKU

Z PIEKARNI
Chleby  | Bułki od naszego  piekarza  

75 pln

JESIOTR WĘDZONY 

SZPARAGI À LA POLONAISE

25 pln

Lody z wiejskiej jajecznicy | Młoda dymka 

W kruchym cieście

Ceny podane w PLN. Podatki wliczone 
w cenę. Do każdego rachunku doliczane jest 10% 
opłaty serwisowej.

ZIELEŃ STOŁU

Z wieprzowiną  I gorczyca

49 pln

Z POLA I OGRODU 

55 pln

Z POLA I PASTWISKA

Selekcja serów

50 pln

Makaron  I Lubczyk  | Młoda  marchewka

50 pln

KREM Z BIAŁYCH SZPARAGÓW 

Migdałowe kopytka | Trufla | Rabarbar 

RYBY Z OGNIA
I WODY

165 pln

TURBOT

Z patelni  | Kluski  śląskie  I Pesto z rzeżuchy   

135 pln

PSTRĄG W MAŚLE

Szyjki  rakowe  I Groszek

PIECZYSTE Z RUSZTU

129 pln

ANTRYKOT Z PNIEW

Dojrzewający w naszej kuchni

159 pln

COMBER Z SARNY

Wczesne jarzyny w maśle 

110 pln

PERLICZKA

Botwinka | Czarna porzeczka 

Z OGRODU I POLA

69 pln

KAPUSTA SPICZASTA 

Puree z cebuli  I Orzechy

WEGAŃSKIE

WEGETARIAŃSKIE

69 pln

MUŚLIN ZIEMNIACZANY

25 pln

Z masłem    

SAŁATA DĘBOLISTNA 

25 pln

Zioła | Orzech laskowy 

FRICASSÉE NOWALIJKOWE 

25 pln

FRYTKI ZŁOCISTE

25 pln

Chrupiące  frytki  złociste

ROLADA BISZKOPTOWA

45 pln

SŁODKIE 
ZAKOŃCZENIE

Rolada  I Rabarbar

BIAŁE SZPARAGI

Lody I Czerwona  pomarańcz

45 pln

W/Z - etka

45 pln

Kozieradka | Śliwka Renkloda 

Informacja o alergenach dostępna 
na życzenie. Prosimy zapytać obsługę.

55 pln

WĘDLINY Z DYMU I CZASU

Selekcja  wędlin

400 pln

KAWIOR „ANTONIUS” 

Bliny I Kwaśna  śmietana

Wiśnia  I Czekolada  I Vanilia

Szparagi  I Sos szczawiowy

Emulsja  maślana  I Panko  

Szpinak  I Bób  I Groszek  



POTATO DUMPLINGS

Cottage cheese I Leek 

75 pln

KORYCIŃSKI CHEESE

STARTERS

CLEAR QUAIL BROTH 

SOUPS

25 pln

55 pln

49 pln

BEEF TARTARE

WARSAW - STYLE PORK LOIN

75 pln

SMOKED STURGEON 

ASPARAGUS À LA POLONAISE 

25 pln

Rural egg yolk ice cream I Spring onion 

In shortcrust  pastry

Prices are in PLN. Taxes are included. 
A 10% service charge will be added
to your bill.

GREEN TABLE

With pork I Mustard 

49 pln

FROM FIELD & GARDEN 
Asparagus I Sorrel sauce

400 pln

“ANTONIUS” CAVIAR 

50 pln

Noodles | Lovage I Young carrot 

50 pln

WHITE ASPARAGUS CREAM 

FISH FROM FIRE
AND WATER

165 pln

PAN - FRIED TURBOT

pan -fried turbot, Silesian dumplings 
with watercress pesto 

135 pln

TROUT IN BUTTER 

Crayfish necks | Peas

ROASTS FROM THE 
GRILL

129 pln

DRY - AGED RIB - EYE STEAK 

FROM PNIEWY

Dry -aged ribe -eye from Pniewy , 
aged in our kitchen   

159 pln

SADDLE OF VENISON 

Early vegetables in butter 

110 pln

GUINEA FOWL

Beet greens | Black currant 

FROM THE GARDEN 
& THE FIELD

69 pln

FIRE - CHARRED POINTED 
CABBAGE 

VEGAN

VEGETARIAN

69 pln

POTATO MOUSSELINE 

25 pln

With butter

OAK LEAF LETTUCE 

25 pln

Herbs | Hazelnut 

SPRING VEGETABLE FRICASSÉE 

25 pln

Spinach I Broad been I Peas

CRISPY GOLDEN FRIES

25 pln

SPONGE ROLL 

45 pln

SWEET ENDING

Swiss roll I Rhubarb

WHITE ASPARAGUS DESSERT 

45 pln

W/Z CAKE

45 pln

Fenugreek | Renkloda plum 

FROM BAKERY

Breads I Rolls from our baker 

Allergen information is available 
upon request. Please ask your server.

Ice cream I Red orange

55 pln

FROM FIELD & PASTURE
Selection of cheeses 

55 pln

SHAPED BY SMOKE AND TIME

Blinis | Sour cream 

Almond dumplings | Truffle | Rhubarb 

Cherry I Chocolate I Vanillia

Butter emulsion I Panko  



UCZTA SEZONOWA
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380 pln

SEASONAL FEAST

380 pln

WINTER-SPRINGZIMA-WIOSNA

Pieczywo własnego wypieku

Masło szczypiorek

Olej rodzynkowy

In-house bread

Chive butter

Raisin oil

Jesiotr | Jajecznica | Dymka Sturgeon | Scrambled eggs | Spring onion

Ser koryciński | Renkloda

Ceny podane w PLN. Podatki wliczone 
w cenę. Do każdego rachunku doliczane
jest 10% opłaty serwisowej.

WEGETARIAŃSKIE

Informacja o alergenach dostępna 
na życzenie. Prosimy zapytać obsługę.

Prices are in PLN. Taxes are included. 
A 10% service charge will be added
to your bill.

VEGETARIAN

Allergen information is available 
upon request. Please ask your server.

Korycin cheese | Greengage plum

Schab po warszawsku Warsaw-style pork loin

Krem | Biały szparag | Migdał | Trufla Cream | White asparagus | Almond | Truffle

Rosół | Przepiórka | Makaron | Lubczyk Broth | Quail | Noodles | Lovage

Krwista pomarańcza | Jogurt Blood orange | Yogurt

Perliczka | Botwinka | Czarna porzeczka Guinea fowl | Beet greens | Black currant

Pyzy ziemniaczane | Wędzony twaróg Potato dumplings | Smoked cottage cheese

Rolada biszkoptowa | Rabarbar Sponge roll | Rhubarb

Wety Petit Fours

Pieczywo własnego wypieku

Masło szczypiorek

Olej rodzynkowy

House-baked bread

Chive butter

Raisin oil

Krwista pomarańcza | Jogurt Blood orange | Yogurt

W/Z-etka W/Z cake

Wety Petit Fours

Szparagi | Czosnek niedźwiedzi | Pokrzywa Asparagus | Wild garlic | Nettle



Zupa pomidorowa | Kluski lane 

Tomato soup | Egg drop noodles 

Lizaki z kurczaka | Frytki | Surówka kapusta–por 

Chicken lollipops | Fries | Cabbage & leek salad 

Spaghetti | Sos pomidorowy 

Spaghetti | Tomato sauce 

Mini burger 

Mini burger 

30 pln

45 pln

45 pln

45 pln

30 pln

.

 MENU DLA DZIECI
For the Little ones

Ceny podane w PLN. 
Podatki wliczone w cene. 

Do kazdego rachunku doliczane
jest 10% opłaty serwisowej.

Powiadom kelnera o nietolerancjach
i alergiach pokarmowych. 

Prices are given in PLN. 
All taxes included. 

10% Service charge is added to every
bill. Please let the waiter know if you 

have any food intoleraces 
or allergies.

WEGETARIAŃSKIE / VEGETARIAN 

Lody | Waniliowe | Truskawkowe | Czekoladowe 
Ice cream | Vanilla | Strawberry | Chocolate 



Wołowina | Marchewka 
Beef | carrot

Kurczak | Ryż
Chicken | Rice 

40 pln

40 pln

PUPIL MENU
PET MENU

.
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