
 

48 pln

BEFSZTYK TATARSKI

 

NA MAŁY GŁÓD 
I DO KIELISZKA

ZUPA OGÓRKOWA Z KOPERKIEM

ZUPY Z KUCHNI LETNIEJ

25 pln

55 pln

KAWIOR „ANTONIUS” 5★

PIECZYWO ZE SMAROWIDŁEM

 

400 pln

SCHAB PO WARSZAWSKU

 

SZPARAGI À LA POLONAISE

 

25 pln

Bliny | Kwaśna śmietana

Ceny podane w PLN. Podatki wliczone 
w cenę. Do każdego rachunku doliczane jest 10% opłaty serwisowej.
Informacja o alergenach dostępna na życzenie. Prosimy zapytać obsługę.

DARY ZIEMI I OGRODU

48 pln

ZIMNE NÓŻKI Z PIKLAMI

55 pln

SELEKCJA WARSZAWSKICH
DELIKATESÓW
Sery lub wędliny

49 pln

50 pln

ROSÓŁ Z PRZEPIÓREK
Makaron lubczykowy

OGRODOWA UCZTA
ZE ŚWIATA

65 pln

KANAPKA KLUBOWA
Z frytkami

79 pln

SAŁATA CEZAR
Z kurczakiem lub krewetkami

OGRODOWA UCZTA
PO POLSKU

90 pln

SCHABOWY Z KOŚCIĄ
Cytryna | Młode ziemniaki | Sałata masłowa

89 pln

DEVOLAY
Puree ziemniaczane | Sałata masłowa

129 pln

ANTRYKOT Z PNIEW
Sos pieprzowy | Sos Berneński

WEGAŃSKIE
WEGETARIAŃSKIE

MUŚLIN ZIEMNIACZANY

25 pln

Z masłem   

SAŁATA DĘBOLISTNA 

25 pln

Zioła | Orzech laskowy 

FRICASSÉE NOWALIJKOWE 
25 pln

FRYTKI ZŁOCISTE

25 pln
Chrupiące frytki złociste

SŁODKI SAD I LETNI
WIECZÓR

W/Z-ETKA
39 pln

50 pln

SELEKCJA ŚLEDZI

48 pln

HUMMUS Z KISZONEGO
GROCHU

35 pln

SAŁATKA OWOCOWA

35 pln

SER KORYCIŃSKI
Śliwka Renkloda

SAŁATKA SZPARAGOWA
49 pln

72 pln

BURGER
Relish kaparowy | Frytki

95 pln

ŁOSOŚ “WIŚLANY”
Sos kaparowy

165 pln

TURBOT
Kluski śląskie

69 pln

PYZY Z TWAROGIEM WĘDZONYM
Młode pory

69 pln

GRILLOWANA MŁODA KAPUSTA
Orzechy laskowe | Demi-Glace warzywny

TARTA TRUSKAWKOWA 

39 pln

Gryka | Mięta ogrodowa

RABARBAROTKA

39 pln

Czarny bez

VEGAN MATCHA

39 pln

Ananas | Kokos

SERNIK Z PORZECZKĄ
39 pln

Masło | Masło truflowe | Sól morska

ogród 



 

48 pln

STEAK TARTARE

 

FOR A LIGHT BITE 
& TO ACCOMPANY DRINKS

CUCUMBER SOUP WITH DILL

ZUPY Z KUCHNI LETNIEJ

25 pln

55 pln

„ANTONIUS” 5★ CAVIAR

BREAD WITH SPREADS

 

400 pln

WARSAW-STYLE PORK LOIN

 

ASPARAGUS À LA POLONAISE

 

25 pln

Blins | Sour cream

FROM THE EARTH &
GARDEN

48 pln

JELLIED PORK TROTTERS WITH
PICKLES

55 pln

SELECTION OF WARSAW
DELICACIES
cheeses or cured meats

49 pln

50 pln

QUAIL BROTH 
Lovage noodles

GARDEN FEAST FROM
AROUND THE WORLD

65 pln

CLUB SANDWICH
With fries

79 pln

CAESAR SALAD
with chicken or shrimps

GARDEN FEAST – POLISH
STYLE

90 pln

BONE-IN PORK CHOP
Lemon | New potatoes | Butter lettuce

89 pln

DEVOLAY
Mashed potatoes | Butter lettuce

129 pln

RIBEYE STEAK FROM PNIEWY
Pepper sauce | Béarnaise sauce

VEGAN
VEGETARIAN

POTATO MOUSSELINE

25 pln

With butter

OAK LEAF LETTUCE

25 pln

Herbs | Hazelnut 

SPRING VEGETABLE 
FRICASSÉE
25 pln

CRISPY GOLDEN FRIES
25 pln

Sweet orchard & summer
evening

W/Z CAKE
39 pln

50 pln

SELECTION OF HERRING

48 pln

FERMENTED CHICKPEA
HUMMUS

35 pln

FRUIT SALAD

35 pln

KORYCIŃSKI CHEESE
Renkloda plum

ASPARAGUS SALAD
49 pln

72 pln

BURGER
Caper relish | Fries

95 pln

“VISTULA” SALMON
Caper sauce

165 pln

TURBOT
Silesian dumplings

69 pln

POTATO DUMPLINGS
Smoked curd cheese | Young leeks

69 pln

GRILLED YOUNG CABBAGE
Hazelnuts | Vegetable demi-glace

STRAWBERRY TART

39 pln

Buckwheat | Garden mint

Rhubarb cake

39 pln

Elderberry

VEGAN MATCHA

39 pln

Pineapple | Coconut

CHEESECAKE WITH CURRANT
39 pln

Butter | Truffle butter | Sea salt

Prices are in PLN. Taxes are included. A 10% service charge will be added to your bill. 
Allergen information is available upon request. Please ask your server.

GARDEN 



HOT DOG KUK

 Biała kiełbasa | Musztarda jabłkowa | Chrzan

 White sausage | Apple mustard | Horseradish

45 pln

POLĘDWICA WOŁOWA

BEEF TENDERLOIN

 Sos pieprzowy | Sos berneński | Pieczona rzepa

 Pepper sauce | Béarnaise sauce | Roasted turnip

190 pln

GRILLOWANY PSTRĄG

GRILLED TROUT

 Młode ziemniaki | Sałata z vinaigrette | Sos tzatziki

 New potatoes | Salad with vinaigrette | Tzatziki sauce

110 pln

SZASZŁYK Z BOCZNIAKA

OYSTER MUSHROOM SKEWER

 
 Sos BBQ | Wędzona śliwka | Chleb

 BBQ sauce | Smoked plum | Bread

39 pln

BARBEQUE MENU

Prices are in PLN. Taxes are included. A 10% service charge will be added to your bill.
Allergen information is available upon request. Please ask your server.

Ceny podane w PLN. Podatki wliczone w cenę. Do każdego rachunku doliczane jest 10% opłaty serwisowej.
Informacja o alergenach dostępna na życzenie. Prosimy zapytać obsługę.

ogród | GARDENogród | GARDEN

W KAŻDY PIĄTEK
EVERY FRIDAY



BEVERAGES 

MENU

GARDEN



Affogato Espresso Martini | 80 pln
Lody l Wanillia l Espresso Martini  

Ice Cream | Vanilla | Espresso Martini

Affogato | 50 pln
Lody l Wanilia l 100% Arabica espresso 
Ice Cream | Vanilla | Espresso Martini

Affogato Matcha | 66 pln
Wegański sorbet matcha l Limonka l Woda kokosowa l Marakuja l Matcha 

Vegan Matcha Sorbet | Lime | Coconut Water | Passion Fruit | Matcha

lwie specjały

lion specialities



Bacardi 8 | Bénédictine | Luxardo Maraschino | Kordial pomarańczowy | Sok z cytryny | Kawior mandarynkowo-imbirowy
Bacardi 8 | Bénédictine | Luxardo Maraschino | Orange cordial | Lemon juice | Mandarin & ginger caviar

Elegancki i wielowarstwowy koktajl inspirowany przedwojenną Warszawą – balans między głębią dojrzałego rumu a ziołową finezją
Bénédictine. Cytrusowa świeżość i delikatna słodycz maraschino nadają lekkości, a mandarynkowo-imbirowy kawior buduje nowoczesne,

zaskakujące wykończenie.

An elegant, multi-layered cocktail inspired by pre-war Warsaw – balancing the depth of aged rum with the herbal finesse 
of Bénédictine. Citrus freshness and delicate maraschino sweetness add lightness, while mandarin-ginger caviar creates 

a modern, surprising finish.

AUTORSKIE KOKTAJLE

SIGNATURE Cocktails

Warszawski Sen | Warsaw Dream

68 PLN

Ostoya | Midori | Sok z cytryny | Papryczka Jalapeño | Żelka melonowa
Ostoya | Midori | Lemon juice | Jalapeño | Melon gummy

 Świeży i wyrazisty koktajl o kontrastowym charakterze. Soczysta słodycz melona spotyka się z cytrusową kwasowością 
i subtelną ostrością jalapeño. Lekki, aromatyczny, z pikantnym twistem i zabawnym, deserowym akcentem w postaci

melonowej żelki.

A fresh and expressive cocktail with a contrasting profile. Juicy melon sweetness meets citrus acidity and subtle jalapeño
heat. Light, aromatic, with a spicy twist and a playful dessert accent.

Spicy Melon

52 PLN

 Likiery Yuzu | Verte Gin | Sok ananasowy | Angostura
 Yuzu liqueur | Verte Gin | Pineapple juice | Angostura

 Verte Fizz, to unikalne połączenie japońskiego likieru Choya Yuzu, ginu Verte, ananasa i wody gazowanej. Jeśli szukasz
orzeźwienia i świeżości, jaką dają cytrusy, to wybierz właśnie ten koktajl. Sprawdzi się doskonale jako aperitif.

 A unique blend of Japanese Choya Yuzu liqueur, Verte Gin, pineapple and soda water. Refreshing and vibrant, full of citrus
brightness – a perfect aperitif.

Verte Fizz

58 PLN



Wina | Wines

|
150  ml  | 750  ml

Napoje  | Beverage

Palone  ziarno  | Coffee

Espresso 15

Espresso  doppio 19

Espresso  Macchiato 17

Cappuccino 20

Latte 20

Flat  White 20

Americano 18

Americano  bezkofeinowe  | 18

Decaffeinated  Americano

Irish  Coffee 55

Affogato 50

Affogato  Espresso  Martini 80

Z li ścia  | Tea selection

Ceylon  Kenilworth 24

Earl  Grey 24

Long  Jing 24

Super  Girl 24

Awesome  Fruit 24

Yummy  Orange  Rooibos 24

Napary  zio łowe  |Herbal
infusion

Rumianek  | Chamomile 24

Mięta  | Mint 24

Witaminy  | Fresh  j uices

Świeżo  wyciskany  sok  pomarańczowy 26

Freshly  Squeezed  Orange  Juice

Świeżo  wyciskany  sok  grejpfrutowy 26

Freshly  Squeezed  Grapefruit  Juice

Sok  tłoczony  jabłkowy 26

Pressed  Apple  Juice

Albariño  ‘24
Altos  de  Torona  | Hiszpania  | Spain

Biel  | White

Chardonnay  Piemonte  ‘24
Tenuta  Il  Falchetto  ’24  | Włochy  | Italy

230

48  | 235

Sauvignon  Blanc  ‘24
Hunter’s  | Nowa  Zelandia  | New  Zaeland

49  | 240

Grüner  Veltliner  Haid  ’25
R & A Pfaffl  | Austria

260

Solaris  ’24
Winnica  Turnau  | Polska  | Poland

52  | 245

Riesling  Hallgarten  ’23
Weingut  Barth  | Niemcy  | Germany

59  | 270

Sancerre  Caillottes  ’22
Jean -Marie  Reverdy  & Fils  | Francja  | France

Chablis  1er Cru  Montée  de  Tonnerre  ’22
Domaine  de  Vauroux  | Francja  | France

Czerwie ń |Red

Merlot  Castelnau  Reserva  ’23
J.  Bouchon  | Chile

46  | 220

Chianti  Classico  ’23
Poggio  Civetta  | Włochy  | Italy

60  | 300

Família  Rodoredo  Madeira  Reserva  ’22
CARM  | Portugalia  | Portugal

58  | 290

Malbec  Old  Vines  ’19
Belasco  de  Baquedano  | Argentyna  | Argentina

76  | 380

Dobre  Modre  ’22
Kamil  Barczentewicz  | Polska  | Poland

49  | 240

Château  Hourbanon  Médoc  AOC  ’17
Château  Hourbanon  | Francja  | France

420

Ribera  del  Duero  DO  ’22
Emilio  Moro  | Hiszpania  | Spain

360

Pinot  Noir  Les  Meuries  ‘24
Domaine  Castelau,  | Francja  | France

49  | 240

|
150  ml  | 750  ml

360

450

Côtes  de  Provence  Rosé  ’22
Ultimate  Provence  | Francja  | France

Ró ż  | Rose

60  | 300

|
150  ml  | 750  ml



Szampan  i wina  musuj ące |

Prosecco  Superiore  Brut  Vintage  San 46 220

Fermo  Bellenda  | Veneto  | Italy

Tradición  Brut  Cava  DO  Delapierre  | 55 260

Catalonia  | Spain

Perrier -Jouët  Grand  Brut  | Champagne  | 120 720

France

Ruinart  Brut  | Champagne  | France 135 800

Ruinart  Blanc  de  Blancs  | Champagne  | 1200

France

Perrier -Jouët  Belle  Époque  Brut  | 2200

Champagne  | France

|
Champagne  & Sparkling  Wines 150  ml  

| 750  ml

Lemoniady  | Lemonades

Klasyczna 26

Classic

Verte  –  Ananasowa 26

Verte  –  Pineapple

Miód  –  Malina 26

Honey  –  Raspberry

Woda  | Water

Cisowianka  niegazowana  0,3 15

Cisowianka  Still  Water  0.3

Cisowianka  niegazowana  0,7 24

Cisowianka  Still  Water  0.7

Cisowianka  gazowana  0,3 15

Cisowianka  Sparkling  Water  0.3

Cisowianka  gazowana  0,7 24

Cisowianka  Sparkling  Water  0.7

Napoje  gazowane 
|Soft  drinks

Pepsi  0,2 20

Pepsi  Zero  0.2 20

Mirinda  0.2 20

7UP  0.2 20

Schweppes  Indian  Tonic  0.2 20

Fever -Tree  Tonic  0.125 22

Fever -Tree  Ginger  Beer  0.125 22

Fever -Tree  Tonic  Light  0.125 22



OLD  FASHIONED
Woodford  Reserve  | Syrop  cukrowy  | Angostura

Woodford  Reserve  | Sugar  syrup  | Angostura

60

NEGRONI
Bombay  Sapphire  Gin  | Campari  | Carpano  Antica  Formula  

Bombay  Sapphire  Gin  | Campari  | Carpano  Antica  Formula

68

MAI  TAI
Havana  Club  7 Años  | Botucal  | Cointreau  | Sok  z  cytryny

| Syrop  migdałowy

Havana  Club  7 Años  | Botucal  | Cointreau  | Lemon  Juice

| Almond  Syrup

64

PORNSTAR  MARTINI
Ostoya  | Pulpa  z  marakui  | Syrop  waniliowy  | Sok  z  cytryny

| Białko

Ostoya  | Passion  Fruit  Purée  | Vanilla  Syrup  | Lemon  Juice

| Egg  White

68

MOSCOW  MULE
Chopin  Potato  | Sok  z  cytryny  | Piwo  imbirowe  

Chopin  Potato  | Lemon  Juice  | Ginger  Beer

62

ALEXANDER
Chopin  Likier  Czekoladowy  | Hennessy  VS  | Śmietanka  30%  

Chopin  Chocolate  Liqueur  | Hennessy  VS  | 30%  Cream

56

GIN  BASIL  SMASH
Bombay  Sapphire  Gin  | Sok  z  cytryny  | Syrop  cukrowy

| Liście  bazylii

Bombay  Sapphire  Gin  | Lemon  Juice  | Sugar  Syrup  | Basil  

Leaves

50

CLOVER  CLUB
Bombay  Sapphire  Gin  | Sok  z  cytryny  | Syrop  malinowy

| Białko

Bombay  Sapphire  Gin  | Lemon  Juice  | Raspberry  Syrup

| Egg  White

48

Koktajle klasyczne

| Classic  cocktails

Szprycery  | Spritz cocktails

APEROL  SPRITZ
Aperol  | Prosecco  | Woda  gazowana

Aperol  | Prosecco  | Sparkling  Water

62

PISCO  SPRITZ
Pisco  | Prosecco  | Woda  gazowana

Pisco  | Prosecco  | Sparkling  Water

62

CYNAR  SPRITZ
Cynar  | Prosecco  | Woda  gazowana

Cynar  | Prosecco  | Sparkling  Water

58

Koktajle  bezalkoholowe

| Alcohol -f ree Cocktail c

44AVIATION  0%
Beefeater  0.0%  | Sok  z  cytryny  | Syrop  fiołkowy  | Syrop  z  wiśni  

maraschino

Beefeater  0.0%  | Lemon  Juice  | Violet  Syrup  | Maraschino  

Cherry  Syrup

44PORNSTAR  MARTINI  0%
Marakuja  | Syrop  cukrowy  | Sok  z  cytryny  | Prosecco  0%

| Białko

Passion  Fruit  | Sugar  Syrup  | Lemon  Juice  | Alcohol -Free  

Prosecco  | Egg  Whitex

APPLE  ROYAL  44
Sok  jabłkowy  | Syrop  cukrowy  | Sok  z  cytryny  | Prosecco  0%  

Apple  Juice  | Sugar  Syrup  | Lemon  Juice  | Alcohol -Free  Prosecco

JAVA COLADA
Sok  ananasowy  | Mleko  kokosowe  | Espresso  | Syrop  cukrowy

| Syrop  waniliowy  | Sok  z  limonki

Pineapple  Juice  | Coconut  Milk  | Espresso  | Sugar  Syrup

| Vanilla  Syrup  | Lime  Juice

44

56

68

Bombay  Sapphire  Gin  | Matcha  | Sok  z  cytryny  | Syrop  cukrowy

| Białko

Bombay  Sapphire  Gin  | Matcha  | Lemon  Juice  | Sugar  Syrup

| Egg  White

56

Matcha

MATCHA MOJITO
Havana  Club  3 Años  | Matcha  | Sok  z  cytryny  | Syrop  cukrowy

| Liście  mięty

Havana  Club  3 Años  | Matcha  | Lemon  Juice  | Sugar  Syrup

| Mint  Leaves

MATCHA HUGO
Prosecco  | Matcha  | St -Germain  | Sok  z  cytryny  | Liście  mięty  

Prosecco  | Matcha  | St -Germain  | Lemon  Juice  | Mint  Leaves

MATCHA  GIN  SOUR

MATCHA SPRITZ
Prosecco  | Matcha  | Syrop  różany  

Prosecco  | Matcha  | Rose  Syrup

56

ICE  MATCHA  TONIC  ORANGE  0%
Sok  pomarańczowy  | Matcha  | Tonik  | Syrop  cukrowy  

Orange  Juice  | Matcha  | Tonic  | Sugar  Syrup

44

ICE  STRAWBERRY  MATCHA  0%
Matcha  | Purée  truskawkowe  | Syrop  cukrowy  | Sok  z  cytryny

| Mleko

Matcha  | Strawberry  Purée  | Sugar  Syrup  | Lemon  Juice  | Milk

44

POLISH  STYLE  MATCHA  0%  44
Sok  wiśniowo - jabłkowy  | Matcha  | Sok  z  cytryny  | Syrop  cukrowy  

Cherry -Apple  Juice  | Matcha  | Lemon  Juice  | Sugar  Syrup

66

44

AFFOGATO  MATCHA 

MATCHA LATTE

Mleko  | Matcha  | Syrop  cukrowy

Milk  | Matcha  | Sugar  Syrupniowo - jabłkowy  | Matcha

| Sok  z  cytryny  | Syrop  cukrowy

Cherry -Apple  Juice  | Matcha  | Lemon  Juice  | Sugar  Syrup



Alkohol  | Spirits

gin

Verte  Gin 30

Monkey  47  Schwarzwald  Dry  Gin 58

No.3  London  Dry  Gin 35

Hendrick’s  Gin 45

Roku  Gin 35

Beefeater  24 26

Bombay  Sapphire 35

Scotch  Whisky  Single  Malt

The  Macallan  Rare  Cask 280

The  Macallan  15 148

The  Macallan  12 75

Lagavulin  16 70

Ardbeg  10 55

Talisker  10 44

Glenmorangie  18 110

Glenmorangie  12 46

Glenfiddich  15 60

Scotch  Blended  Whisky

Johnnie  Walker  Blue  Label 180

Chivas  Regal  12 44

Dewar’s  18 52

Johnnie  Walker  Black  Label 32

Monkey  Shoulder 32

Whisky  Irlandzka
| Irish  Whiskey

Bushmills  16 45

Jameson  Black  Barrel 30

The  Sexton 30

Likiery  | Liqueurs

Baileys 24

Chartreuse  Verte 42

Cointreau 24

Cynar 24

D.O.M.  Bénédictine 28

Disaronno  Originale  Amaretto 24

Drambuie 24

Italicus  Rosolio  di  Bergamotto 24

Jägermeister 24

Kahlúa 24

Lazzaroni  Absinthe  Fata  Verde 24

Limoncello  Luxardo 24

Luxardo  Maraschino 24

Midori 24

Ricard

RinQuinQuin  à  la  Pêche

24

28

St -Germain  Elderflower 33

Wenneker  Apricot  Brandy 24

Wenneker  Crème  de  Cacao 24

Wenneker  Crème  de  Cassis 24

Wenneker  Triple  Sec 24

Wermut  i inne grona  |

Vermouth  & Aperitifs

Aperol 20
Campari 22

Carpano  Antica  Formula 28

Carpano  Bianco 28

Carpano  Dry 28

Martini  Riserva  Rubino 26

Lillet  Blanc 26

Amaro  Montenegro 28

Fernet -Branca  Amaro  Bitter 28

Piwo  | Beer

Browar  Warszawski  Märzen  | Wheat 28

Beer  | Pils

Jan  Olbracht

33



Polskie  wódki  i likiery  |

Polish  Vodkas  & Liqueurs

Baczewski  Suweren 26

Belvedere  Bartężek 45

Belvedere  Pure 35

Belvedere  Smogóry 45

Chopin  Chocolate  Liqueur 24

Chopin  Potato 32

Chopin  Rye 30

Chopin  Salted  Caramel  Liqueur 24

Chopin  Wheat 32

Chrzan  Jabłko 40

J.  Urbanowicz  Mandarin  Ginger 32

J.  Urbanowicz  Paradis 32

J.  Urbanowicz  Wiśniówka 32

Tequila

Del Maguey Vida Mezcal 44

Patrón Añejo 68

Patrón Reposado 62

Tequila 1800 Reposado 38

Rum

Ron  Zacapa  Centenario  23  y.o. 68

Diplomático  Reserva  Exclusiva 40

Botucal  Reserva  Exclusiva 42

Brugal  1888 46

Bumbu  XO 44

Bacardí  Reserva  Ocho  8  Años 28

Havana  Club  Añejo  7 Años 30

Havana  Club  3  Años 24

68

72

Whisky  Japonia  | 
Japanese  Whisky

Nikka  From  The  Barrel 

Kamiki

44

48

34

32

Whisky  | Bourbon  USA

Woodford  Reserve 

Maker’s  Mark  46

Wild  Turkey  101 

Jack  Daniel’s

72

48

160

Koniaki  | Cognac

Hennessy  VSOP 

Hennessy  VS 

Rémy  Martin  XO

32

44

140

Brandy

Metaxa  12★

Pisco  La  Caravedo 

Torres  30

38

Calvados

Boulard  VSOP

48

58

Grappa

Giare  Amarone

Grappa  Berta  Barolo  Tre  Soli  Tre
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	Prices are in PLN. Taxes are included. A 10% service charge will be added to your bill.
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