
Słodka chwila

W/Zetka | 42 pln

Tarta truskawkowa | 42 pln

Rabarbarotka | 42 pln

Vegan matcha | 42 pln
      

Sernik | 42 pln

Zakąski

Pieczywo ze smarowidłem | 29 pln

Kawior Antonius | 400 pln

Schab po Warszawsku | 75 pln

Befsztyk tatarski 69 pln 

Zimne nóżki | 55 pln

Selekcja warszawskich delikatesów | 65 pln
Sery lub wędliny

Selekcja śledzi | 62 pln

Hummus z kiszonego grochu | 48 pln

Sałatka owocowa | 45 pln

Zupa

Zupa ogórkowa | 49 pln

Danie główne

Kanapka klubowa | 69 pln

Sałata Cezar z kurczakiem | 79 pln 

Sałata Cezar z krewetkami | 89 pln 

Burger IZA | 79 pln

Schabowy z kością | 99 pln

Łosoś „wiślany” | 95 pln

Stek wołowy | 139 pln

Frytki | 29 pln

Ceny podane w PLN. Podatki wliczone w cenę. 
Do każdego rachunku doliczany jest 10% opłaty serwisowej.

Powiadom kelnera o nietolerancjach i alergiach pokarmowych.

Sięgamy po kulinarne klasyki stolicy i nadajemy 

im nowy wymiar — z szacunkiem do tradycji, 

lecz z nutą nowoczesności.

Z najlepszych składników, pozyskanych od lokalnych 

dostawców, powstało menu, które łączy smak, 

sezonowość i świeżość.
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Small Plates

Bread with spreads | 29 pln

Kawior Antonius | 400 pln

Warsaw-style pork loin | 75 pln

Steak Tartare | 69 pln 

Cold pork | 55 pln

 Selection of Warsaw delicacies | 65 pln
Cheeses or cold cuts

Selection of herring | 62 pln

Hummus | 48 pln

Fruit salad | 45 pln

Main Courses

Club sandwich | 69 pln

Caesar salad with chicken | 79 pln 

Caesar salad with shrimps | 89 pln 

IZA burger | 79 pln

Bone-in breaded pork chop | 99 pln

“Vistula-style” salmon | 95 pln

Ribeye beef steak | 139 pln

Fries | 29 pln

Prices given in PLN. Taxes included in the price. 
A 10% service charge is added to each bill.

Notify the waiter of food intolerances and allergies.
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Sweet Treats

W/Z cake | 42 pln

Strawberry tart | 42 pln

Rhubarb cake | 42 pln     

Vegan matcha | 42 pln

Cheesecake | 42  pln

Soup

Pickled cucumber soup | 49 pln

We’re reaching for the culinary classics of the capital 

and giving them a new dimension — with respect 

for tradition, but a touch of modern flair. Crafted 

from the finest ingredients sourced from local suppliers, 

our menu blends flavor, seasonality, and freshness.

Enjoy!      




